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OZET

TURK SAANEN KECi iISLETME KOSULLARININ FARKLI LAKTASYON
EVRELERINDE SUT BILESIMI VE KEFIiR KALITESI UZERINE ETKIiSi

Seda KELES OZTURK
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi
Lisansiistii Egitim Enstitiisii
Disiplinleraras1 Gida Giivenligi ve Kalitesi Anabilim Dali Tezi
Danigman: Prof. Dr. Aynur KONYALI
28/01/2025, 52

Tarimsal tiretim potansiyelinin yiiksek oldugu Canakkale bolgesinde, Tiirk Saanen
kegilerinin bulundugu 16 ¢iftlikte gergeklestirilen bu arastirmanin amaci, isletme ziyaretleri
yoluyla barinak kosullari, hayvan ve refahi, besleme kosullari, saglik koruma uygulamalari,
siit ve sagim hijyenine iliskin kriterleri degerlendirerek farkli laktasyon evrelerinde elde
edilen siitlerin ve son iirlin olarak kefirin bilesenleri tlizerindeki etkisini belirlemektir.
Isletmelerin degerlendirilmesinde genel olarak yukarida belirtilen basliklarin genel etkisi
degerlendirilerek gruplamalar hiyerarsik kiimeleme analizi kullanilarak yapilmistir. Gruplar

arasindaki farkliliklarin siit ve son iirlin lizerindeki etkisi belirlenmistir.

Calismanin bulgularina gore farkli laktasyon evrelerinde siit bilesenlerinde anlamli
farkliliklar tespit edilmistir. Farkli laktasyon evrelerinde, siit yagi (<0,0001), laktoz (0,0016)
ve toplam kuru madde (<0,0001) igerikleri arasindaki farklar istatistiksel olarak 6nemli
bulunmustur. Siit proteini iizerinde bariak kosullarinin (P=0,0152), laktoz iizerinde saglik
koruma uygulamalarinin (P=0,0533), yagsiz kuru madde iizerinde siit ve sagim hijyeninin
etkisi oldugu tespit edilmistir (P=0,0270). Ayrica, bu siitlerden iiretilen kefir 6rneklerinde
kefir yagi (<0,0001), toplam kuru madde (<0,0001) ve toplam asitlik (0,0322) igerikleri
arasinda da istatistiksel olarak anlamli farkliliklar tespit edilmistir. Kefirin toplam asitlik

diizeyi agisindan barinak kosullarinin etkisi oldugu gézlenmistir (P=0,0072).



Tiiketici tadim testleri bakimindan panellere katilanlarin 6zellikle laktasyonun orta
evresinde toplanan siitlerden iiretilen kefirlerin goriiniis, kivam, tat ve koku o6zellikleri

bakimindan en diisiik puanlar verilmistir.

Isletmelerin mevcut durumunu ortaya koymak ve siit bilesenlerindeki degisimleri
anlamak acisindan 6nemli veriler sunan ¢alismada, bolgedeki hayvancilik uygulamalarinin
gelistirilmesine yonelik &nerilere temel olusturabilir. Isletmedeki kosullar hayvanlarin
verimliligi kadar elde edilen iiriinlerin kalitesini de etkilemektedir. Bundan sonra yapilacak
caligmalarda, 6rneklem biiylikliigliniin artirilmast ve kosullarin degerlendirilmesine temel

olusturacak farkli sorularin kullanilmasiyla agiklayiciligin artirilabilecegi diistiniilmektedir.

Anahtar Kelimeler: Siit Kegisi Isletmesi, Tiirk Saanen Kegisi, Kefir, Siit yag1, Kefir yagi,
Protein



ABSTRACT

THE EFFECT OF TURKISH SAANEN GOAT ETERPREISE CONDITIONS ON
MILK COMPOSITION AND KEFIiR QUALITY AT DIFFERENT LACTATION
STAGES

Seda KELES OZTURK
Canakkale Onsekiz Mart University
School of Graduate Studies
Interdisciplinary Department of Food Safety and Quality Master's Thesis
Advisor: Prof. Dr. Aynur KONYALI
28/01/2025, 52

This study, conducted in 16 farms with Turkish Saanen goats in Canakkale, evaluated
the impact of housing conditions, animal welfare, feeding practices, health protection
measures, and milking hygiene on milk components at different lactation stages and kefir as
a final product. Enterprise conditions were assessed through visits, and hierarchical
clustering analysis was used to group farms and analyze their differences.

Significant differences in milk components were observed across lactation stages.
Milk fat (<0.0001), lactose (0.0016), and total dry matter (<0.0001) showed statistical
significance. Housing conditions affected milk protein (P=0.0152), health practices
influenced lactose (P=0.0533), and milking hygiene impacted non-fat dry matter (P=0.0270).
Kefir samples displayed statistical differences in fat (<0.0001), total dry matter (<0.0001),
and total acidity (0.0322). Shelter conditions notably affected kefir acidity (P=0.0072).

In consumer taste tests, kefir from middle lactation stages received the lowest scores
in appearance, consistency, taste, and odor. The study emphasizes the influence of farm
conditions not only on animal productivity but also on the quality of dairy products like milk

and kefir.

Findings offer valuable insights for improving husbandry practices and product

standards in the region. Future research should aim to increase sample size and use diverse

Vi



questions to better evaluate conditions and their impacts on product quality. This could lead

to a deeper understanding of the relationship between farm management and dairy outcomes.

Keywords: Dairy goat farms, Turkish Saanen goat, Kefir, Milk fat, Kefir fat, Protein
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BIRINCIi BOLUM
GIRIS

Kegi yetistiriciligi, diinya genelinde gelir diizeyi diisiik olan bireyler icin aile igi
tiketim ve gelir kaynagi olarak 6nemli bir rol oynamaktadir. Gelismis iilkelerde ise
kegilerden {iretilen iriinler "6zel iriin" kategorisinde tiiketilmektedir (Haenlein, 2004).
Ulkemizde yetistirilen kegi irkinin; yetistiriciligi ve hayvanlarin yasadigi ortam iizerinde
etkili oldugu daha 6nceki calismalarda belirlenmistir (Konyali ve ark., 2014). Ornegin, kil
kecileri diger irklara gore daha diisiik kaliteli kosullarda yetistirilmektedir. Giinlimiizde gida
sektoriinden beklentiler, kaliteli iretimin 6tesine gegerek, {irlinlerin elde edildigi hayvanlarin
yasam kosullarin1 da dikkate almaktadir. Bu nedenle, tiiketicilerin bilinglenmesiyle birlikte
hayvan refah1 ve isletme kalitesi konularinda daha fazla degerlendirmeye ihtiyag

duyulmaktadir (Demirel ve Cak, 2016).

Ulkemizde Tiirk Saanen Kegisi i¢in damizlik merkezi olan Canakkale, bu irkin en
yogun olarak yetistirildigi bolgelerden biridir; 6zellikle Ezine ve Bayramig ilgeleri bu

anlamda 6ne ¢ikmaktadir.

1.1. Canakkale’de Keci Yetistiriciliginin Onemi

Canakkale’de keci yetistiriciligi, bolgenin tarimsal ve hayvansal {retim
potansiyelinin 6nemli bir parcasini olusturur. Bu faaliyet, hem yerel ekonomiye katki
saglamakta hem de kirsal kesimlerde yasayan ciftcilerin gelir kaynagi olmaktadir. Bolge,
zengin meralari sayesinde keci yetistiriciligine elverisli bir ortam sunar; bu da yerel ¢iftcilere
stirdiiriilebilir bir gelir kaynag: saglar. Kegi siitii, saglikli beslenme trendleri dogrultusunda
artan bir talep gormekte, bu da yerel ekonomiyi canlandirmaktadir. Ayrica, keci
yetistiriciligi, tarim arazilerinin daha verimli kullanmilmasma yardimci olur; kegiler,
meralarda dogal otlatma yaparak ekosistemi dengede tutar. Bu nedenle, Canakkale'deki keci
dreticiligi, sadece yerel halkin ge¢im kaynagr degil, ayni zamanda cevresel
siirdiiriilebilirligin de énemli bir par¢asidir. Tablo 1°de Canakkale’de ve Ulkemizde 2019-
2023 yillar1 arasinda kegi varligmin degisimi sunulmaktadir. Cizelgeden de anlasilacagi

lizere kegi populasyonu dramatik olarak diisiis sergilemektedir.



Tablo 1

Ulkemizde ve Canakkale’de Keci varligmin yillara gore degisimi

Yil Tirkiye Canakkale
2019 11.205.429 226.106
2020 11.985.845 242.972
2021 12.341.514 258.355
2022 11.577.862 248.043
2023 10.302.940 229.011

Kaynak: (TUIK, 2024).

1.2. Kegi Siitiiniin Onemi

Besin degeri oldukca yiiksek olan kegi siitii, saglik icin sundugu bircok fayda ile
dikkat ¢eken bir gidadir. Icerigindeki kalsiyum, fosfor ve vitaminler kemik sagligini
desteklerken, diisiik laktoz orani sayesinde laktoz intoleransi olan kisiler tarafindan daha
kolay sindirilebilir. Kaya Atas ve ark. (2024) tarafindan ifade edildigi iizere keg¢i siitii,
bagisiklik sistemini gii¢clendiren ve sindirimi kolaylastiran probiyotikler agisindan zengindir.
Yiiksek kaliteli protein igerigi ile kas gelisimini desteklerken, yag asitleri, kalp saglig1 i¢in
faydalidir (Amigo ve Fontecha, 2011). Geleneksel ve dogal yontemlerle iiretilen kegi siitii,
ozellikle kefir, peynir ve yogurt gibi lezzetli iirtinlerin ana bileseni olarak da biiyiik bir 6neme
sahiptir. Tiim bu nedenlerle, kegi siitii saglikli bir beslenme tercihidir ve giderek daha fazla

insanin giinliik diyetinde yer bulmaktadir (Haenlein, 2004).

1.3. Kefirin Onemi

Kefir, fermente siit iiriiniidiir ve genellikle inek siitii kullanilarak yapilir. Kefir, siitiin
kefir taneleri adi1 verilen 6zel mikroorganizma kiiltiirleri ile mayalanmasiyla tiretilir. Bu
taneler, bakteri ve maya kombinasyonlar1 igerir. Bu da kefirin probiyotik o6zellikler

tasimasini saglar. Nalbant ve Yiiceer’in (2020) yaptigi ¢alismada, fermente siit {irlinlerinin



benzersiz lezzetleri ve faydali fizyolojik etkileri sayesinde son yillarda biiyiik ilgi gordiigii
belirtilmistir. Ayrica, dogal besinler ve probiyotik iirlinlere olan talebin artmasi, bu tiriinlerin

iretim ve pazarlamasinin yayginlagmasina katki saglamistir (Yerlikaya, 2014).

Kefir, kremsi bir kivama ve hafif eksi bir tada sahiptir. Sindirim saghigina faydali
olan probiyotikler, vitaminler ve mineraller agisindan zengindir. Ayrica, kefir, laktoz
intoleransi olan kisiler i¢in de daha kolay sindirilebilir bir alternatif sunar. Demirhan ve
Sahinlerin (2022) ifade ettigi lizere keci siitii ve kegi siitiinden iretilen triinler, 6zellikle
yogurt ve peynir gibi, Avrupa'da genellikle 6zel saglik {iriinleri olarak yiiksek fiyatlarla
satilmaktadir. Ayrica Bati’da, aileler ¢cocuklariin alerji veya egzema gibi saglik sorunlarini
tedavi etmek i¢in siit kegileri alip, evlerinin bahgelerinde beslemektedirler. Bu yontemle,
hastaliklarin ilagla tedavi edilemedigi durumlarda kegci siitii kullanilarak basarili sonuglar
elde edilirken, ayn1 zamanda aileler i¢in degerli ve saglikli bir besin maddesi de ekonomik

bir sekilde temin edilmektedir (Coskun, 2004).

Bu ¢alismanin amaci; Canakkale ili Bayrami¢ ve Ezine ilgelerinde bulunan Tiirk

Saanen kegisi yetistiricilii yapilan igletmeler degerlendirilerek;

1.  Yetistirme (Barinak, Hayvan ve Refahi, Besleme, Saglik Koruma, Siit ve Sagim
Hijyeni) kosullarinin ortaya konmasi,

2.  Bu kosullarda yetistirilen kecilerden farkli laktasyon evrelerinde elde edilen siit
bilesenlerinin incelenmesi,

3. Busiitlerden tiretilen kefirlerin kalite ve bilesenlerinin belirlenmesi ve

4.  Yetistirme kosullarinin siit ve son tiriin olan kefir bilesenleri {izerindeki etkisinin tespit

edilmesidir.



IKiNCi BOLUM
ONCEKIi CALISMALAR

Tomar ve arkadaglarinin (2017) arastirmasinda, kefirin Kuzey Kafkasya kokenli
oldugu ve bolge halkinin, serinleme amactyla inek ve kegci siitiinii fermente etmesi sonucu
tesadiifen kesfedildigi ifade edilmektedir. Kefirin saglik agisindan faydalari ise 1920'lerde
Rus bilim insanlarinin probiyotik bakteriler {lizerine yaptigi c¢alismalarla giin yliziine
¢cikmistir. Bu arastirmalar, kefirin yogurttan farkli olarak 25 ila 30 gesit probiyotik bakteri
tirti igerdigini ortaya koymustur (Aghatabay, 2005; Anonim 2011).

Demirhan ve Sahinler’in (2022) arastirmasinda, ke¢i siitlinde bulunan yag
kiirecikleri, inek siitiindekilere gére daha kiigiik oldugu i¢in sindirimi daha kolaydir. Mineral
icerigi agisindan degerlendirildiginde, kegi siitii kalsiyum, potasyum, magnezyum, fosfor,
klor ve manganez bakimindan daha zengin bir yapiya sahiptir. Ayrica, icerdigi yiiksek A
vitamini miktari, ke¢i siitiiniin daha beyaz goriinmesine neden olur. Bununla birlikte, keg¢i
stittindeki demirin viicut tarafindan daha iyi emildigi bilinmektedir. Yapilan arastirmalar,
keci siitii ile beslenen g¢ocuklarin, inek siitii tiiketenlere kiyasla daha fazla kilo aldigi,
boylarmin daha iyi uzadigi, kemik yogunluklarinin arttig1 ve kan serumlarinda A vitamini,
kalsiyum, tiamin, riboflavin, niasin ve hemoglobin seviyelerinin daha yiiksek oldugunu

gostermistir (Coskun ve Ondiil 2004).

Kegi siitii tiiketimi Ozellikle kirsal alanlarda gesitli 6zellikleri nedeniyle tercih
edilmektedir. Bunlardan bazilari; keci siitiiniin aromasinin yaninda, kalite 6zellikleri ve
tilketicilerin damak tadina bagli olarak lezzetidir. Bu 6zelliklerinden dolay1 son yillarda keci

slitiine ve trlinlerine duyulan talep artis gostermektedir (Engindeniz ve ark., 2017).

Ulusoy (2015) tarafindan ifade edildigine gore kegi siitiine olan talep, sadece besinsel
avantajlariyla degil, ayn1 zamanda tibbi nedenlerle de artmaktadir. Ozellikle inek siitii alerjisi
ve diger gastrointestinal rahatsizliklar1 olan bireyler icin kegi siitii, 6nemli bir alternatif
olusturmaktadir. Bu o6zellikleri, keci siitiinli saghk acisindan degerli bir secenek haline

getirmektedir (Ribeiro ve Ribeiro, 2010).

Ciftlik hayvanlarinin saghgini koruyarak istenilen verim ve iriin kalitesine

ulagabilmek i¢in; uygun havalandirma, sicaklik stresi yonetimi, yerlesim diizeni, yeterli



dinlenme, siirii i¢indeki hiyerarsi, temizlik ve hijyen kosullari, ekipman bakiminin yani1 sira
bakicilarin tutumu gibi faktorler de goz oniinde bulundurulmalidir. Hayvan refahina yonelik
uygulamalarla yapilan yetistiricilik hem hayvan sagligin1 hem de verimliligi artirirken, {iriin
kalitesini de yiikseltir. Giiniimiizde yiikselen helal gida talebine uygun iiretim yapilarak,
hayvansal {iriin ithalat1 yapan iilkelerin gereksinimleri karsilanabilir. Bdylece, uluslararasi
pazarlarda giderek biiyiiyen rekabet ortaminda rekabet avantaji elde etmek miimkiin olur

(Demirel ve Demirel, 2022).

Kegi siitii ve bu siitten tiretilen cesitli tiriinler hem tlilkemizde hem de diinya ¢apinda
artan bir ilgiyle karsilanmaktadir. Keg¢i stitiiniin 6zellikleri; bulundugu boélgenin cografi
kosullar1, keginin tiirii, genetik yapisi, beslenme diizeni, saglik durumu, siit verme dénemi
ve cevresel faktorler gibi pek ¢ok etkene bagli olarak degisiklik gosterebilir (Kaya Atas ve
ark., 2024).

Farkli hayvanlarin siitleri ve bu siitlerden iiretilen siit tiriinleri, biyolojik olarak aktif
bilesenler acisindan son derece zengindir. Keci siitii, insan siiti ve inek siitii ile
kiyaslandiginda, kendine 6zgii biyolojik aktif 6zellikler sergilemektedir. Bu sebeple, keci
stitii ve bu siitten elde edilen iiriinlere yonelik ilgi giderek biiyiimektedir. Bu durum, kegi
stitiiniin biyoaktif bilesenlerine yonelik daha kapsamli arastirmalar yapilmasinin énemini

ortaya koymaktadir (Telli ve Dogruer, 2014).

Amerika ve Avrupa'da uzun yillardir kullanilan probiyotik mikroorganizmalar,
saglik agisindan bir¢ok fayda saglamasina ragmen, iilkemizde bu mikroorganizmalarin yer

aldigz siit tirtinleri heniiz yayginlasmamustir (Uysal-Pala ve ark., 2006)

Kefir, fermantasyon siirecinde, kefir danelerine 6zgii belirli mikroorganizmalarin yer
aldig1 bir siit Giriiniidiir. Bu stiregte, Lactobacillus kefiri, Lactobacillus kefiranofaciens ve
Lactobacillus kefirgranum gibi bakterilerden en az iki tanesi bulunur. Ayrica, laktozu
fermente edebilen Kluyveromyces marxianus ve laktozu fermente etmeyen Saccharomyces
spp. gibi mayalar da bu iiriinde zorunlu olarak yer alir. Bunun disinda, Lactobacillus,
Leuconostoc, Lactococcus ve Acetobacter gibi farkli bakteri tiirleri ile gesitli maya tiirleri de

kefir daneleri veya starter kiiltiirler araciligiyla tirline dahil olabilir’ (Anonim, 2025).



Tifekei (2023) tarafindan ifade edildigine gore iilkemizde, kegi siitii kullanilarak
cesitli tirtinler iiretilmektedir. Peynir, yogurt, tereyagi, kefir, krema, kaymak, dondurma, siit
tozu, bebek mamasi, sabun ve kozmetik iirlinleri bu iirlinler arasinda sayilabilir (Sekil 1).
Gelismekte olan iilkelerdeki yiiksek kec¢i niifusuna odaklanan arastirmalar, kegiciligin
ekonomik faydalarinin yani sira sosyal etkilerinin de 6nemli oldugunu ortaya koymustur. Bu
durum, kegi siitii tirinlerinin tiretiminden elde edilen gelirlerin yani1 sira, bu alandaki sosyal

yap1 ve topluluk tizerindeki etkilerini de gostermektedir (Alam, 2000; Kumar ve Deoghare,

2002).

\ / Bebek
Dondurma . > Mamasi

V ‘
Sekil 1. Kegi siitiinden elde edilen {iriinlerin sematize edilmesi
Kaynak: (Tiifekei, 2023).



Esmek ve Giizeler (2015)’in c¢alismasina gore kefirin bilesimi; kullanilan siitiin
ozellikleri, kefir kiiltiirlindeki mikroorganizma tiirleri, liretim yontemi, mayalama sicakligi
ve siiresi ile tiiketime kadar gecen siire gibi faktorlere baglh olarak degisir. Bu degiskenler,
kefirin besin degerini ve probiyotik yapisini dogrudan etkileyerek saglik 6zellikleri tizerinde
olumlu faydalar saglamakta ve lezzet profilleri olusturmaktadir (K6k-Tas ve ark., 2013).
Gida alanindaki bilimsel arastirmalar, teknolojinin ilerlemesiyle hiz kazanmakta ve
fonksiyonel gidalara olan ilgiyi giderek arttirmaktadir. Kefirle hazirlanan siit {irtinleri
arasinda kefir yogurdu, kefir dondurmasz, kefir bazli peynir alt1 suyu icecegi, kefir tarhanasi,

kefir peyniri ve kefir siirkii yer almaktadir (Ttifekei, 2023).

Kefir, siit iirlinlerinin fermantasyonu ile iiretilen, bakteri ve mayalar iceren probiyotik
bir icecektir. Icerigindeki laktik asit bakterileri ve maya kiiltiirleri sayesinde, sindirim
sistemine yarar saglar ve bagisiklik sistemini destekler. Ozellikle laktoz intoleransi olan
kisiler i¢cin daha kolay sindirilebilir bir yapiya sahiptir. Nobel 6diillii bilim insam1 Elie
Metchnikoff, kefirin sindirim enzimlerini arttirarak bagirsak sagligini destekledigini ifade
etmistir. Diizenli olarak kefir tiiketiminin sindirim sistemi ve bagisiklik {izerinde olumlu

etkiler sagladig1 gozlemlenmistir (Yal¢in ve Isik, 2017).

La Torre ve ark. (2024) farkl ¢iftlik hayvanlarindan elde edilen siitleri kullanarak
tirettikleri kefirleri degerlendirmislerdir. Arastirmacilar, inek, deve, manda, esek, keci ve
koyun siitlerinden elde ettikleri kefirleri mikrobiyal yiik, pH, protein ve seker igerigi, yag
asit profili, toplam fenoloik igerik, antioksidan aktivitesi ve yapisi (reolojisi)
degerlendirilmistir. Keg¢i siitiinden iiretilen kefirlerin en yiiksek antioksidan kapasitersine
sahip oldugunu bildirmislerdir. Arastirmacilar kegi siitiinden {iretilen kefirlerin toplam
bakteri sayis1 acisindan deve ve koyun siitiinden sonra 3. en diisiik seviyede oldugunu
belirtmektedir. Kefir danelerinin degerlendirilmesinde ise fermente edilmis kegi siitii esek
stitiinden sonra ikinci en diisiik toplam bakteri sayisina sahiptir. Ayrica manda siitiinden

sonra ikinci en diisiik toplam maya degerinde oldugu tespit edilmistir.

Kefir geleneksel olarak, 0,3-2 mm boyutlarinda, karnabahar seklinde, beyazdan
sarims1 beyaza kadar degisen renkte, kiiclik ya da biiylik ve diizensiz kefir taneleri

kullanilarak ftretilir. Bu taneler, polisakkarit yapilar1 ve koagiile olmus siit proteinleri icerir

(Chandan, 2013; Giizel-Seydim ve ark., 2021)



Tokath ve arkadaslarinin (2024) yaptigi ¢alismada, gida alerjisi, zamanla yayginlasan
ve diger atopik hastaliklarda oldugu gibi onemli bir saglik problemi haline gelen bir
durumdur. Kefir ve soya bazli kefir {iriinlerinin diizenli tiikketimi, alerjiye neden olan IgE ve
IgGl tepkilerini baskilayarak bagisiklik sistemini olumlu yonde etkileyebilir. Bu sayede
bagirsak mikrobiyotasinda olusan degisimlerle, gida alerjilerinin 6énlenmesi ve sindirim

sisteminin zararl etkenlere kars1 korunmas1 miimkiin hale gelebilir (Liu ve ark., 2006).



UCUNCU BOLUM
MATERYAL VE YONTEM

Bu c¢alismada, Ezine ve Bayrami¢ ilcelerinde kecgi yetistiriciligi ile ilgilenen
isletmelere, farkli laktasyon evrelerinde yapilan isletme ziyaretlerden elde edilen bilgiler

kullanilmistir.

3.1. Calisma Materyali

Canakkale bolgesi, uygun iklim kosullari, dogal meralar1 ve tarimsal altyapisiyla
Saanen kegi yetistiriciligi i¢in elverisli bir bdlgedir. Isvigre kokenli bir irk olan Saanen
kegcileri, yiiksek siit verimleri ve ¢evresel kosullara uyum yetenekleriyle diinya genelinde
poptiler bir tiirdiir. Canakkale'deki iireticiler, bu 6zelliklerden yararlanarak hem siit iiretimini
artirmayt hem de bolgedeki hayvancilik sektoriine katki saglamayi hedeflemektedir.Bu
baglamda c¢aligma kapsaminda T.C. Tarim ve Orman Bakanlig: tarafindan finanse edilen
‘Halk Elinde Hayvan Islah1 Ulkesel Projesi’ kapsaminda Canakkale’de Halk Elinde Tiirk
Saanen Kegisi Islah1 Alt Projesi 1°de yer alan 16 isletme ziyaret edilmistir. Isletmeler
oglaklarin siitten kesildigi ve siitiin satilmaya baslandigi donemde (erken laktasyon), siit
verim doneminin ortasinda ve kuruya ¢ikarma siirecine giren siirelerde ziyaret edilmis, ¢esitli

sorular yoneltildigi gibi ayn1 zamanda ¢esitli gozlemler de yapilarak veriler toplanmistir.

3.1.1. Laktasyon

Dogumla beraber baslayan siit iiretim donemi evcillestirmeyle beraber siire olarak
uzatilmis ve glinlimiizde sagilan hayvanin kuruya c¢ikarilmasina kadar gegen siireyi
kapsamaktadir. Yapilan caligmalara gore laktasyonun farkli donemlerinde siit verimi ve siit
bilesenlerinin oranlarinda degisiklik olmaktadir (Yakan, 2012). Buna gore erken laktasyon
evresinde yani dogumdan hemen sonra siit bilesenlerinin yiiksek diizeyde oldugu ve siit
veriminin en yiiksek diizeye ulastigi donem ise siit bilesenlerinin diizeylerinin azaldigi
gozlenmektedir. Ayrica kuruya ¢ikarma déneminde de siit verimi azalirken siit bilesenlerinin

oran1 artmaktadir (Sabuncuoglu ve Coban, 2006).



3.1.2. Isletme Kosullarmmin Belirlenmesi

Calisma kapsaminda ziyaretler esnasinda, barinak kosullari, hayvanlarin genel
durumu ve refahi, besleme kosullari, saglik koruma uygulamalari, siit ve sagim hijyeni gibi
konular degerlendirilmis, elde edilen kategorik veriler hep birlikte ele alinarak gruplama
yapilmigtir. Gruplamanin yapilisina ait daha ayrintili bilgiler “Istatistik Analizler” baslig
altinda agiklanmistir. Elde edilen bulgular dogrultusunda Saanen Kegilerinden elde edilen

siit ve son tirtin olan kefir iizerinde gruplarin etkisi arastirilmistir.

3.1.3. Siit Orneklerinin Toplanmasi

Yukarida da belirtildigi iizere, calisma kapsaminda yer alan 16 isletmeden 2 litre siit
numunesi alinmis ve degerlendirilmistir. Bu amacla, 16 isletme farkli laktasyon evresinde

ziyaret edilip (16x3), toplamda 48 adet siit 6rnegi toplanmustir.

Arastirma Ezine ilgesi ve koyleri ile Bayramig ilgesi ve kdylerinden toplanan siitler
ile yapilmistir. Numune alimi icin ¢iftlikler ziyaret edildiginde barmnak kosullar1 da
degerlendirilmistir. Numune alimu ¢itflik sahibi tarafindan kontrollii bir sekilde yapilmistir.
Numune kaplarina alinan 6rnekler, 6zel bir isletmede mevcut bulunan cihazlar yardimiyla

siit bilesenlerinin tespiti i¢in analiz edilmistir.

3.2. Yontem
3.2.1. isletme Kosullarmin Olusturulmasi

Keci isletmelerinde barinaklarin degerlendirilmesinde ziyaretler esnasinda mevcut
durum var/yok seklinde degerlendirilmistir (bolmelerin varligi, aydinlatma, temiz su
kaynagina erisim, bu kaynagmn hijyenine dikkat, zeminin yapisi ve hijyeni, gilibrenin
biriktirildigi alan ve giibrenin temizleme sikligi, barinagin sert hava kosullarina karsi
korunakli olmasi (sicak, yagmur, kar ve firtina gibi), barinak kosullarinin ve ekipmanlarinin

hayvana uygunlugu durumu degerlendirilmis).

Hayvanlar ve refahina iliskin parametreler de kesikli 6zellikler olarak kayit altina

alinmistir (genel kondiisyonlari, apse varligi, géz ve/veya burun akintis1 mevcudiyeti, tirnak
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sorunlarinin mevcudiyeti, agiz ve/veya meme basi yaralarinin varlidi, siiriide yarali, agresif,
huzursuz hayvan varligi, kil ortiisiinde ve/veya deride yaralanmalar ve siddeti, temiz
gOriinimii, hayvanlarin bulundugu ortamda refahlarin1 olumsuz etkileyecek maddelerin

varligt).

Ciftlik yonetiminde hayvan beslenmesi onemli bir konudur ve bu, isletme
maliyetlerinin en biiylik kismin1 olusturur. Bu ¢alismada, konunun ana odak noktas1 siit ve
sagim hijyeni oldugundan, besleme konusu yalnizca yiizeysel ama temel sorulara cevap
verecek sekilde ele alinmistir. Hayvan besleme boliimiinde isletmede kaba ve kesif yemin
durumu ve tiiketime sunum miktarlari, mineral bloklarin mevcudiyeti, asim 6ncesi dsnemde
enerjice zengin yemleme (Flushing) uygulanmasi, hayvanlarin 6niinde siirekli temiz su ve

kaliteli kaba yem varlig1 ve merada kalma durumlar1 degerlendirilmistir.

Hayvanlar ve tirtinleri baglaminda saglik koruma uygulamalari, ¢iftlik isletmelerinde
hayvanlarin sagligini koruyarak daha kaliteli ve giivenli tiriinler elde edilmesini saglamakta,
ayrica, hastaliklarin 6nlenmesi ve tedavisi icin yapilan diizenli saglik kontrolleri, hayvanlarin
yasam kalitesini artirirken, verimliliklerini de yiikselttigi bilinmektedir. Bu uygulamalar,
iiriinlerin piyasa degerini korurken, igletmelerin uzun vadeli siirdiiriilebilirligine katkida
bulunmaktadir. Bu kapsamda zorunlu asilarin (sap, veba, brusella gibi) yaninda
enterotoksemi, agalaksi, i¢ Ve dig parazit miicadelesi, gebeligin son evresinde ve dogumdan
hemen sonra beyaz kas hastaligina kars1 Vitamin E+Selenyum uygulanmasi, diger vitamin-
mineral takviyesi, septisemiye karsi bir uygulama yapilip yapilmadigi, barinak
dezenfeksiyonunun yapilmasinda kullanilan madde ve malzemelerin degerlendirilmesi,
barmak ¢evresindeki zararlilara kargi bir uygulama yapilmasi, dogum sonras1 gobek
bakimmin yapilmasi ve saglik uygulamalarmin kayda alinmasi gibi konular

degerlendirilmistir.

Isletmelerde uygulanan yetistiricilik kosullarinin, siit ve sagim hijyeni baglamimda
sagim yontemi, siitlin sagiminda makine kullanimi ve siitiin sagim sonrast sogutulmasi,
meme basi, sagim yeri, sagicinin hijyeni ve sagim ekipmaninin hijyeni, siitiin bekletildigi
yer ve ila¢ kullanimini takiben siitiin akibeti, sagimin saati, sagim sonrast yemleme gibi

konular degerlendirilmistir.

Tiim bu barmak, hayvan ve refahi, beslenme, saglik koruma, siit ve sagim hijyeni
konularinin siit ve son iiliriin olarak ele almman kefir bilesimi tizerindeki etkisi

degerlendirlmistir.
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3.2.2. Siit Analizleri

Siitte Yag Tayini (SY)

Siitiin yag oraninin ortaya konulmasi, fiyat farkinin belirlenmesi, hile amacl ¢ekilen
siit yaginin tespiti, standartlara uygun olup olmadiginin saptanmasi amaciyla yapilmaktadir.
Biitirometre i¢inde belirli bir hacimdeki siitiin yag disinda kalan, protein ve zor ¢dziinen
tuzlarinin 1sinan reaksiyon veren kuvvetli bir asit ¢ozeltisi ile ¢oziindiiriilmesi sonucu, aciga
cikan yagin santrifiij edilerek ayrilmasi prensibine dayanmaktadir. Bu testin yapilabilmesi
i¢in siilfiirik asit (%90-91) (d20 = 1,820-1,825 g/ml), amil alkol (d20= 0,811+0,002 g/ml), siit
biitirometresi ve tipalari, pipetler (11 ml’lik, 10 mI’lik ve 1 ml’lik ya da otomatik pipetler),
biitirometre statifi ve Gerber santrifiijiine (Gerber Instruments Micro 2; Isvicre) ihtiyac

duyulmaktadir. Analizin yapilma asamalar1 Sekil 2’de verilmektedir.

Siit biitirometresi icine 10 ml 1,82’lik H,SO,; tizerine 11 ml siit 6rnegi ve 1 ml amil alkol konur.

LV

Biitirometre igine siit ¢ok yavas bir sekilde ilave edilmelidir.

\

Karigim seviyesi skalanin altinda kalirsa saf suyla seviye tamamlanir.

™\ 4
5 dakika 1500 dev/dk hizla santrifiij edildikten sonra 5 dakika 65 °C sicakta bekletilir.

.

Biitirometre skalasinda kalan agik sar1 kisim yag fazidir. Skaladan yag siitunu okunur.

N\

Biitirometre skalasindan okunan deger siit i¢inde bulunan % yag degerini vermektedir.

Sekil 2. Siitte Yag Tayini Protokoliine iliskin Akis Semasi
Kaynak: (1SO 2446, 2008; Oner ve Sanlidere Aloglu, 2018).
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Siitte Protein Analizi (SP)
Siitte protein tayini, siitiin standartlara uygunlugunu belirlemek amaciyla yapilir. Bu

analizin yapilabilmesi i¢in Milkana Cihazi (Milkana Superior Plus; Almanya), numune kabi

ve siringa pistonu gerekmektedir (Sekil 3).

Makine diiz bir zemin tizerine konur. Fisi takilir.

N

Arka tarafindaki siyah diigmeye (power) basili. WARM UP (ismiyor) yazisi kayboluncaya kadar i1sinma siiresi
beklenir.

\,
Makine hazir oldugu zaman MILKANA S yazisi ¢ikar.

Olgiim bardag: iyice kanstirilmus siit ile doldurulup yerine konur.

Opsiyonel Pompasiz Modu: MODE diigmesine basﬂlr ve asag1 yukart oklardan birisiyle Motor OFF moduna
getirilir. OK diigmesine basili. MOTOR TURNED OFF yazist ¢ikar. Su an motor kapalidir. Makinenin st
kismindaki bosluga plastik siringa ile numune yerlestlrlhr Mode diigmesi ile GOAT MILK segilir. Ust taraftaki bu

esmP basilarak n]r‘n‘m \mm]n‘

Pompa Modu (otomatik Cekim Modu): MODE dugm%fﬁe basilir ve yine asagi yukari oklarla Motor ON moduna
getirilir. OK diigmesine basilir. MOTOR TURNED ON yazisi ¢ikar. Su an motor agiktir. Bu kez makinenin
ustundekl plastik siringa ¢ekip ¢ikarilir yerine yanda bulanan tipa takilir ve Mode diigmesi ile GOAT MILK segilir.

sonucumi&kmaﬂk&nﬁbgndﬁllmm—

Sonug okunduktan sonra kaydedilir.

Sekil 3. Siitte Protein Belirlenmesine iligkin Akis Semasi
Kaynak: (Oner ve Sanlidere Aloglu, 2018).

Siitte Laktoz Analizi (Laktoz)
Siit kalitesinin  belirlenmesinde, siitiin  mastitisli hayvanlardan elde edilip
edilmedigini anlamak amaciyla yapilmaktadir. Bu testin yapilabilmesi igin FOSS MilkoScan

analiz cihaz1 (Foss MilkoScan; Danimarka) ve numune kabina gereksinim duyulmaktadir.

Analiz;
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Numune pipetin altina yerlestirilir.

Start diigmesine basilir.

Ekrandan sonug okunur.

Cihazdan cikan deger kaydedilir.

Sekil 4. Siitte Laktoz Tayini Protokoliine ait Akis Semasi
Kaynak: (FOSS, 2007)

Siitte Toplam Kuru Madde Tayini (KM)

Siitiin kuru madde igerigini belirlemek ve ayni zamanda siite hile amagli su ilave
edilip edilmedigini tespit etmek amaciyla yapilmaktadir. Belirli miktardaki siitiin sabit
sicaklikta, degismez agirliga kadar suyunun ugurulmasi ve kalan kisimdan kuru madde
hesaplanmasi prensibine dayanir. Bu testin yapilabilmesi i¢in etiiv (Fiine FN400; Tiirkiye),
hassas terazi (Axis; Hindistan), desikator, krom-nikel kurutma kabi ve cam bagete ihtiyag
duyulmaktadir (Sekil 5).

Kurutma kaplar1 105+2 °C sicaklikta 2 saat bekletilerek sabit agirliga getirilir.

Kurutma kaplar1 desikatore alinarak Oda\éﬁlcakhgma gelinceye kadar (kurutma kabi
sayisina bagli olarak degismekle birlikte yaklasik 15 dk) beklenir.

LV
Daras1 alindiktan sonra kurutma kaplar1 i¢ine 5 ml siit 6rnegi tartilir. Tartim sonucu
kaydedilir.

Kurutma kaplar1 su banyosunda 30 dk veyg'"SOiZ °C etiivde 1 gece bekletildikten sonra
95+2 °C sicaklikta 2 saat bekletilir.

LV
Siire sonunda desikatérde oda sicakligina getirilen kaplar tartilir.

L V.
Bu isleme son iki tartim arasindaki fark 0,0005 g’dan az oluncaya kadar devam edilir.

Sekil 5. Siitte Toplam Kuru Madde Tayini Protokoliine ait Akis Semasi
Kaynak: (Oner ve Sanlidere Aloglu, 2018).

_DKM-D 1100 (3.1)

Toplam Kuru Madde (%)= Dx(D+Orm—D

D: Sabit agirliga gelmis kurutma kaplarinin darasi, g
KM: Kuru madde degeri, g
Orn: Ornek miktar, g
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Yagsiz Kuru Madde Tayini (YKM)

Siitiin yagsiz kuru madde igerigini belirlemek ve standartta verilen miktara uygun
olup olmadigin1 kontrol etmek amaciyla yapilan bir test olup ayni zamanda siite hile amagh
su ilave edilip edilmediginin tespitinde de kullanilmaktadir. Belirli miktardaki siitiin sabit
sicaklikta, degismez agirliga kadar suyunun ugurulmasi ve kalan kisimdan kuru madde
hesaplanmasi prensibine dayanir. Bu testin yapilabilmesi i¢in kurutma kaplari (i¢ ¢ap1 7 cm-
8 cm, derinligi 1 cm- 1,5 cm, kapakli, aliiminyum, nikel veya paslanmaz celikten yapilmis
olan), etiiv (sicakligr 100 °C + 2 °C'ye ayarlanabilen), desikator (iginde etkin bir nem ¢ekici
bulunan) ve su banyosuna (Mikrotest MSB-06; Tiirkiye) gereksinim duyulmaktadir. Analiz;

Kurutma kaplar1 kapaklariyla birlikte bos ve agik olarak, 100 °C + 2 °C'a ayarlanmis etiivde en
az 30 dakika birakilir.

Desikatore alinarak oda sicakligina kadar sogutulup tartilir (M) .

Kurutma kabina, 3ml- 4 ml iyice karistirilmig siitten konularak kapagi kapatilir ve tekrar tartilir
(M2).

—

.,
Kurutma kaplar1 kapaksiz olarak kuvvetle kaynayan su banyosuna konur.

Kaptaki siit; ince, kuru ve ¢atlak bir zar haline gelinceye kadar, yaklasik 30 dakika buhar
etkisinde birakilir.

Kuru bir bezle kaplarin dislar1 kurulanir.

Kapaklar1 yanlaria konularak 100 °C + 2 °C'ye ayarli etiive yerlestirilir.

Etiiviin termometresinin civali kismi kaplarin seviyesinde tutulur.

Kurutma kabi ve kapaklari 2 saat- 3 saat siireyle etiivde birakildiktan sonra kapak kapatilir.

Hizli bir sekilde desikatore alinip, sogutulup tartilir.

Etiive tekrar alinarak ayni sekilde 1 saat birakilir ve desikatorde sogutularak hemen tartilir (M1).

Iki tartim arasindaki fark 0,0005 g'dan az oluncaya kadar bu islemler tekrarlanur.

Sekil 6. Siitteki Yagsiz Kuru Madde Tayini Protokoliine ait Akis Semast
Kaynak: (TSE, 2002; Oner ve Sanlidere Aloglu, 2018).

Kuru madde (KM) miktar1 ve yagsiz kuru madde (YKM) miktar1 asagidaki
ifadelerden hesaplanir.
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_ (M1-M)
T (M2+M)

KM

x100 (3.2)

Burada;

KM: Yiizde kuru madde miktari,

M1: Kurutma kabi1 ve kalintinin kiitlesi, g,
M: Kurutma kabir kiitlesi, g,

M2: Numune ve kurutma kabi kiitlesi, g dir.
YKM = KM- YM

Burada;

YKM: Yiizde yagsiz kuru madde miktari, g,
YM: Yiizde yag muhtevasi, g dir.

Siitte Donma Noktasinin Belirlenmesi (DN)

Siite su katilip katilmadiginin belirlenmesi amaciyla yapilmaktadir. Bu analizin
yapilabilmesi i¢in 7 g/ 100 ml’lik sakkaroz ¢6zeltisi (¢ozeltinin donma noktasi -0,422 °C),
10 g 100 ml’lik sakkaroz ¢6zeltisi (¢6zeltinin donma noktasi -0,621 °C), dondurucu karisim
(80 g NaCl, 1 litre su ve 3 kg kii¢iik par¢calanmis buz), demineralize su, kriyoskop (Funke
Gerber CryoStar; Almanya), termometre, 6zel termometre (+0,4 ile -1,5 °C arasinda 6lgtim

yapabilen ve 1/100 °C boéliintiilii) ve manyetik karistirict gereklidir (Sekil 7).

Termometrenin hassasiyetini ayarlamak i¢in 7 g/ 100 mI’lik ve 10 g/ 100 ml’lik iki
farkli konsantrasyonda saf sakkaroz ¢ozeltileri hazirlanir.

\

Dondurucu karisimi hazirlanir ve kriyoskobun termosuna doldurulur.

Aletin cam tiiptine 75 ml siit numunesi doldurulup tip dondurucu karigimin igine

batacak sekilde yerine oturtulur. Termometre ve karistiric: da yerlestirilir.

Karigtiricr galistirilir ve termometre kontrol edilir.

Termometrede dnce devamli bir diisiis sonra aniden bir yiikselis olacaktir. Bir siire sonra
151 sabit kalacaktir. Iste bu sicaklik siitiin donma noktasi olarak kaydedilir.

Daha sonra analizin basinda hazirlanan sakkaroz ¢ozeltilerinin de donma noktalari
belirlenir.

Sekil 7. Siitiin Donma Noktasi tayini belirleme protokoliine ait Akis Semas1
Kaynak: (Oner ve Sanlidere Aloglu, 2018).
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Donma Nokta51=gx 0,199 + 0,422 (3.3)

a: Siitiin analiz sonucu bulunan donma noktasi

b: 7 g/ 100 ml’lik sakkaroz ¢6zeltisinin donma noktasi

c: 10 g/ 100 mI’lik sakkaroz ¢ozeltisinin donma noktasi

Siite Su Katilma Orani: Siitiin normal donma noktasi -0,53 ile -0,55 arasinda degisir.

-0,55°C’den yiiksek bulunan degerler siitiin suyla katkili oldugunu gostermektedir.

%Katilan Su= 0.55%100 — 100 (3.4)

Analiz edilen siitiin donma noktasi

3.2.3. Kefir Uretimi ve Kefir Kimyasal Analizleri
Kefir Uretimi

Kefir orneklerinin iiretimi igin 17 farkli giftlikten 4°C'de toplanan kegi siitii
kullanilmigtir. Siit, 87-93°C arasinda 9 dakika pastorize edildikten sonra 30-32°C'ye
sogutulmus ve -18°C’de saklanan kefir kiiltiirii ile asilanarak fermantasyona birakilmistir.
10 saat siiren fermantasyonun ardindan piht1 kirma islemi gergeklestirilmis ve iiriin 4°C'ye
sogutularak kefir elde edilmistir. Her bir laktasyon evresinde 16 adet (16x3) 2 litrelik
toplamda 48 kefir 6rnegi hazirlanmustir.

Kefir liretiminin sematize edilmesi Sekil 8’de sunulmaktadir.
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Kefirde Yag Tayini (KY)

Kefirin ylizde yag miktarini tespit etmek amaciyla yapilmaktadir. Biitirometre i¢inde
belirli bir hacimdeki kefirin yag disinda kalan, protein ve zor ¢dziinen tuzlarinin 1sinan
reaksiyon veren kuvvetli bir asit ¢ozeltisi ile ¢oziindiiriilmesi sonucu, agiga ¢ikan yagin
santrifiij edilerek ayrilmasi prensibine dayanmaktadir. Bu analizin yapilabilmesi i¢in siilfiirik
asit ((%90-91) (d2o = 1,820-1,825 g/ml)), amil alkol (d20 = 0,811+0,002 g/ml), siit
biitirometresi ve tipalari, pipetler (11 ml’lik, 10 mI’lik ve 1 m1’lik ya da otomatik pipetler),
biitirometre statifi, Gerber santrifiijii (Gerber Instuments Micro 2; Isvigre) gerekmektedir.

Calisma protokolii Sekil 9’da sematize edilmistir.

Biitirometrenin i¢ine 10 ml 1,82’lik H,SO,; iizerine 11 ml siit drnegi ve 1 ml amil alkol
konulur.

Biitirometre igine siit ¢ok yavas bir sekilde ilave edilmelidir.

D — W — — —

LV
Karigim seviyesi skalanin altinda kalirsa saf suyla seviye tamamlanr.

5 dakika 1500 dev/dk hizla santrifiij edildikten sonra 5 dakika 65 °C sicakta bekletilir.

Biitirometre skalasinda kalan agik sar1 kisim yag fazidir. Skaladan yag stitunu okunur.

Biitirometre skalasindan okunan deger kefir icinde bulunan % yag degerini vermektedir.

Sekil 9. Kefirde Yag Tayini Protokoliine ait Akis Semasi
Kaynak: (Oner ve Sanlidere Aloglu, 2018).

Kefirde Kuru Madde Analizi (KKM)

Kefirin kuru madde igerigini belirlemek amaciyla yapilmaktadir. Belirli miktardaki
siitiin sabit sicaklikta, degismez agirliga kadar suyunun ugurulmasi ve kalan kisimdan kuru
madde hesaplanmasi prensibine dayanmaktadir. Bu analizin yapilabilmesi i¢in etliv (Fiine
FN400; Tirkiye), hassas terazi, desikator, krom-nikel kurutma kabi ve cam baget
gerekmektedir.
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Kurutma kaplar1 10542 °C sicaklikta 2 saat bekletilerek sabit agirliga getirilir.

Kurutma kaplar1 desikatore alinarak oda sicakligma gelinceye kadar (kurutma kabi
sayisina bagli olarak degismekle birlikte yaklasik 15 dk) beklenir.

Darasi alindiktan sonra kurutma kaplari icine 5 ml siit ornegi tartilir. Tartim sonucu
kaydedilir.

Kurutma kaplar su banyosunda 30 dk veya 50+2 °C etiivde 1 gece bekletildikten sonra
9542 °C sicaklikta 2 saat bekletilir.

LN

Siire sonunda desikatorde oda sicakligina getirilen kaplar tartilir.

A 4

Bu isleme son iki tartim arasindaki fark 0,0005 g’dan az oluncaya kadar devam edilir.

Sekil 10. Kefirde Kuru Madde Analiz Protokoliine ait Akis Semasi
Kaynak: (Oner ve Sanlidere Aloglu, 2018).

(D+KM)-D

% Kuru Madde= DrOrm)—D

x 100 (3.5)

D: Sabit agirliga gelmis kurutma kaplarinin darasi, g
KM: Kuru madde degeri, g
Orn: Ornek miktari, g

Kefirde Toplam Asitlik Tayini (KTA)

Kefirin asitlik degerini belirlemek amaciyla yapilmaktadir. Bu testin yapilabilmesi
icin biiret (1 mL taksimatli veya 6zel Soxhelet Henkel Biireti (S.H.) (1/4 mL taksimatl1)),
pipet (1 mL'lik ve 25 mL'lik), sodyum hidroksit ¢6zeltisi (M/4'liik), fenolfitalein indikatorii
cozeltisi ve 2 g fenolfitaleine (%96'lik etil alkolde ¢oziindiiriiliir, damitik su ile 100 mL'ye
tamamlanir) gereksinim duyulmaktadir. Kefirde toplam asitligin belirlenmesine iliskin

protokol Sekil 11°de sunulmaktadir (Oner ve Sanlidere Aloglu, 2018).
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Iyice karistirilmus kefir numunesinden pipetle 25 ml almip bir behere bosaltilir.

Bagka bir pipetle 1 ml fenolfitalein belirteg ¢ozeltisi ilave edilip karistirilir.

Behere biiretin lastik puar sikilip birakilmak shretiyle yavas yavas sodyum hidroksit ¢ozeltisi
damlatilarak her damladan sonra beher ¢alkalanmak suretiyle agik pembe renk olusuncaya kadar
titrasyona devam edilir ve bu anda harcanan NaOH ¢ozeltisi miktar biiretten okunur.

Biirette ml cinsinden harcanan NaOH c¢ozeltisinin 4 kati1, siit humunesinin Soxhelet
Henkel (S.H.) cinsinden asitlik derecesini verir.

Ozel S.H. biiretinde M/10'luk NaOH ¢ozeltisi kullanilir. Fakat biiret taksimatlarda her 4 bolintii 1
ml oldugu i¢in biirette harcanan M/10'luk NaOH ¢ozeltisi miktarini gosteren taksimatlar dogrudan
dogruya S.H. cinsinden asitlik derecesini verir.

Sekil 11. Kefirde Asitlik Tayini Protokoliine ait Akis Semasi
Kaynak: (Oner ve Sanlidere Aloglu, 2018).

NxFxEx(V1-V2)

9L aktik Asit = x 100 (3.6)

N: Kullanilan NaOH’1n normalitesi (0.1 N)

F: 0.1 N NaOH faktori

E: Laktik asitin miliekivalan agirligi (0,09)

V1: Titrasyonda kefir i¢in sarf edilen NaOH miktar1, ml

V2: Titarsyonda sahit (damitik su) i¢in sarf edilen NaOH miktar1, ml

m: Kefir miktari, g (sliziintiiden alinan miktarin kefire karsilik gelen miktari)

0,9xFx(V1-V2)

9%Laktik Asit = x 100 (3.7)

3.2.4. Tiiketici Testleri

Tiiketici testi amaciyla kefir 6rnekleri pet bardaklara konularak rastgele sayilar ile
kodlandirilmis ve panelistlere duyusal analiz i¢in 17 6rnek sunulmustur. Kefir 6rneklerinden
sonra tadimi dengelemesi amaciyla galeta ve su sunulmus, daha sonra diger kefir tadimi

yapilmasi istenmistir. Teste her bir laktasyon evresinde elde edilen kefir tadiminda 80
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panelist katilmistir. Canakkale Onsekiz Mart Universitesi personelleri ve ogrencileri,
Altinkilig Siit Uriinleri personelleri ve teknik ekibi katilmistir. Yaslari ve 6grenim durumlari
degisiklik gostermektedir. Teste katilanlarin yas araligi 18-60 arasindadir. Tat- koku, kivam
ve goriiniis Ozellikleri 1-9 arasinda deger verilebilecek bir hedonik skala kullanilarak puan

verilmistir. Skalada 1 “Hi¢ begenmedim” ve 9 ise “Cok begendim” olarak tanimlanmistir.

3.2.5. istatistik Analiz

Isletmelerdeki yetistiricilik uygulamalarinin degerlendirilmesi amaciyla “Barmak
Kosullar1”, “Hayvan ve Refah1”, “Hayvan Besleme”, Saglik Koruma Uygulamalar1”, “Siit
ve Sagim Hijyeni” konularinda degerlendirmeler yapilmistir. Her bir baslik kendi iginde
cesitli sorulardan olusmaktadir ki cevaplar “Evet” ya da “Hayir” cevabi verilebilecek
nitelikte yani kategorik verilerdir. S6z konusu basliklarin, yani degerlendirilen &zelliklerin,
hiyerarsik kiimeleme analizinde Oklid uzakhig1 ve Ward’s yontemi kullanilarak gruplara
ayrilmasi saglanmistir. Elde edilen gruplara ait basliklara iliskin 6zelliklerin ortalamalari EK

2’de sunulmaktadir. Gruplamalar SPSS programi kullanilarak yapilmistir (IBM, 2012).

S6z konusu bagliklar igerisinde yer alan faktorlerin siit bilesenleri ve kefir bilesenleri
iizerindeki etkilerinin belirlenmesi amaciyla ¢oklu regresyon analizi kullanilmistir. Ornegin
“Bariak Kosullar1” basligi altinda 12 soru bulunmakta, bunlardan {i¢ii zaten her isletmede
ayni oldugundan cikarilmasiyla geriye kalan diger 8 soru yani etkili faktor olarak
degerlendirilmistir. Regresyon analizinde siit ve kefir bilesenleri bagimli degisken olarak ve
Barinak Kosullar1”, “Hayvan ve Refahi”, “Hayvan Besleme”, Saglik Koruma
Uygulamalar1”, “Siit ve Sagim Hijyeni” kendi i¢inde yoneltilen sorular da bagimsiz degisken
olarak modelde yer almistir. Bu faktorlerin etkisini belirlemek amaciyla geriye dogru
asamal1 regresyon yontemi kullanilmistir. Bu analizde 6nce biitiin bagimsiz degiskenler
modele alinmig, sonra her adimda modele en kii¢iik katkiy1 gosteren degisken atilarak 0.10
diizeyinde anlamli F istatistigi iiretene kadar degiskenler birer birer modelden ¢ikarilmistir.
Bazi analizlerde higbir bagimsiz degisken kalmamustir ki bu da incelenen bagimsiz

degiskenlerilstatistiksel analizler SAS (2002) paket programinda gergeklestirilmistir.

Calismada yetistiriciligi tanimlayic1 gruplarn siit bilesenleri ve kefir bilesenlerinin
analizi dogrusal bir modelde SAS Paket Programi (2002) kullanilarak yapilmistir. Modelde

laktasyon evresi (Erken, Orta ve lleri) ve yukarida belirtilen yetistiricilik uygulamalarina ait
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gruplar sabit faktor olarak kullanilmistir. Ancak donma noktasi 6zelligi “-* degere sahip

oldugundan +1 ilave edilerek analize alinmigtir (X+1).

Tiiketici testleri analizlerinde SAS paket programi (2002) kullanilarak varyans
analizinden faydalanilmis, laktasyon evresi, isletmeler ve bunlarin interaksiyonlarinin yer

aldig1 dogrusal bir modelde analiz edilmistir.
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DORDUNCU BOLUM
ARASTIRMA BULGULARI

Tirk Saanen kegisi yetistiriciligi yapilan isletmelerde gergeklestirilen gozlemler
dogrultusunda olusturulan “Isletme Yetistiricilik Uygulamalar1”, bu isletmelerde yetistirilen
kecgilerden farkli laktasyon evrelerinde alinan siit Orneklerinden “siit bilesenlerinin
saptanmas1” ve bu siitlerden iiretilen “kefirlerin 6zelliklerinin ortaya konmasi’ni hedefleyen
bu c¢alismada elde edilen bulgular sunulmaktadir. Oncelikle calismaya konu olan
isletmelerde yetistiricilerin demografik durumlari incelendiginde ortalama yas 50 (£12,29),
ortalama kii¢iikbas hayvan yetistirme tecriibeleri 23,75 yil (£13,98) y1l olarak bildirilmistir.
Yetistiricilerin %62,50’si ilkokul, %18,75’1 ortaokul, %6,75’1 lise, %6,75’1 lisans ve %6,75’1

doktora egitimini tamamladig1 bildirilmistir.

4.1. isletmelerde Yetistiricilik Uygulamalari

Isletmelerde yetistiricilik uygulamalarina iliskin tanimlayic1 istatistikler Ek 1-5
arasinda sunulmustur. Ayrica Ek 5-10°da ise hiyerarsik kiimeleme analizi sonucunda
olusturulan gruplara ait ortalamalar sunulmaktadir. Calisma kapsaminda yapilan
degerlendirmelere gore isletmelerin tamaminda temiz su kaynagina erisim mevcuttur. Ayrica
barmaklarin tamaminin yagmur, firtina gibi dogal afetlere kars1 korunabilecek yapida oldugu
gozlenmektedir. Bu nedenle gruplamalar yapilirken barinak kosullar: siniflandirilmasinda
s6z konusu sorular dikkate alinmamustir. Ote yandan Ek 2°de sunulan ¢izelgeden de
goriilecegi lizere, barmak kosullarina ait degerlendirmelerde 1.grubu olusturan isletmelerin
genel olarak sorulan sorulara uygun oldugu, ancak birinci grupta farkliligin isletmelerde
elektrik mevcudiyeti konusunda yasandigi gdzlenmektedir. Ikinci grupta ise farklilik
barinaklardaki izolasyon ve gezinti alan1 varligi noktasinda ortaya ¢ikmaktadir. 3. Grupta
yer alan isletmelerde ise barinak kosullar agisindan yetersizlikler oldugunu gézlenmektedir.

Hayvan ve refahi konusunda yapilan gruplamalarda birinci grup iltihapli apse
varliginin en diisiik oldugu, agresif hayvan bulunmadigi, killarinin temiz ve parlak oldugu,
kisacast hayvanlarin refahinin yerinde oldugu gozlenen bir gruptur, ikinci grubun ise diisiik
kondiisyonlu, baz1 hayvanlarda gz ve burun akintis1 gozlenen, agiz ve meme basi yaralari
tespit edilen, agresif ve huzursuz hayvanlarin bulundugu, neredeyse tamaminda tirnak

problemleri gdzlenen bir grup oldugu saptanmustir. Ote yandan iigiincii grup ise, genel
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kondiisyonlarin diisiik oldugu, iltihapli apselerin bulundugu, g6z ve burun akintisi
gbzlendigi, 2.gruba gore nispeten daha az da olsa tirnak problemleri bulunan, agiz ve meme
baslarinda yara bulunan, siiriide agresif ve huzursuz hayvanlarin bulundugu, ancak killarinin
temiz goriindiigli hayvan toplulugundan elde edilen verilerden toplulugudur. Hayvan
besleme konusu siit verimini dogrudan etkileyen bir uygulama olup, ¢ok kapsamli
degerlendirilmesi gereken bir konudur. Ancak bu ¢alismada ylizeysel olarak ele alinmistir.
Besleme ile ilgi olusturulan 1. Grupta isletmelerin tamami yeterli diizeyde kesif ve kaba yem
kaynagini hayvanlara sunmakta, hayvanlarin 6nlerinde mineral bloklar bulunmakta, agim
oncesi donemde enerjice zengin ek yemleme yapilmakta, merada 8 saatten uzun siire
kalmaktadir. ikinci grupta ise bazi isletmelerde kaba/kesif yem sunumu yetersiz diizeyde
olmasina ragmen asim donemi Oncesi ek yemleme yapilmakta, ancak meraya
cikarilmayanlarin oldugu gibi biiyiik bir kismmin ise merada 8 saatten az kaldig
bildirilmistir.

Hayvansal iiretim agisindan saglik koruma uygulamalarinin varligi ¢ok dnemlidir.
Bu kapsamda alinan cevaplar dogrultusunda isletmelerin tamaminda Brusella ve
enterotoksemi asisinin ve gebeligin son evresinde ve dogum mevsiminde beyaz kas
hastaligina karsi Vitamin E ve Selenyum enjeksiyonu yapildigi bulgusuna ulagilmistir.
Saglik koruma uygulamalarinin gruplandirilmasinda birinci grubun diger iki gruptan
farklilagmasi, tiim donemlerde, vitamin ve mineral takviyesinin nispeten daha az yapildigi,
isletme c¢evresinde ve barmnaklarda sinek, fare gibi zararlilara kars1 miicadele yapilmadigi,
gobek bakiminin da hi¢ yapilmadig, diger gruplara gore ¢ok daha az oranda yaptig1 saglik
koruma uygulamalarini kayda aldig1 gézlenmektedir. ikinci gruptaki isletmelerin tamaminda
diizenli olarak i¢ ve dis parazitlerle miicadele edildigi, farkli donemlerde barmak ici
dezenfeksiyon uygulamalar1 (kireg, dezen vb. ile) yapildig1 gozlenmektedir. Diger
uygulamalarin da orta diizeyde yapildigi gozlenmistir. Bu konuyla ilgili olarak, son grupta
ise gobek bakimi hari¢ tiim saglik koruma uygulamalari yapildig1 gézlenmistir.

Son olarak “Siit ve Sagim Hijyeni” agisindan olusturulan birinci grupta neredeyse
tamaminda oglak emerken sagim yapilmaya baslandigini, bu gruptaki isletmelerin
tamaminda makinali sagim yapilmakta ve makine haftada en az 2 defa makine dezenfekte
edilmekte, sagim bolmesi mevcut olup her sagimdan 6nce temizlenmekte oldugu, sagilan
slitiin  stiziildiigli ve sagilacak hayvanlarin belli bir siralamaya gore ¢agirildig:
gozlenmektedir. Ancak sogutma tanki veya sogutucu bulunmadigi, sagimdan sonra meme

baslarmin dezenfekte edilmedigi gozlenmektedir. Isletmelerin ¢ok az bir kisminda 6n sagim
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yapilip siitiin gériiniimiiniin tespit edildigi gozlenmistir. Diger hijyen uygulamalarinin biiytlik
kisminda uygulamalarin yapildig1 gdzlenmektedir. Ikinci grupta ise yine oglaklar emerken
sagima baslandig1 ve makinanin hafta en az 2 defa makinanin temizlendigi, sagim oncesi
meme dezenfeksiyonu ve 6n sagim yapildigy, siitiin stiziildiigii, sagim kaplarinin dezenfekte
edildigi ve sagimdan sonra memenin tekrar dezenfekte edildigi gézlenmistir. Bu gruptaki
isletmelerin %15’inde sogutma tanki oldugu ve bunun tiim gruplar igerisinde en yiiksek
diizey oldugu tespit edilmistir. Benzer durum grubun %80’inde siitiin konsantre yemlerin
yaninda yaklasik 2 saate kadar bekletildigi, ancak bu gruptaki igletmelerin tamaminda sagim
sonrast meme dezenfeksiyonunun da yapildig gézlenmektedir. Ugiincii grupta ise grubun
tiim igletmelerinde siitiin agil iginde ya da yemlerin yaninda bekletildigi ve bu siirenin 2 saati
gecmedigi  gozlenmigtir. Sagimin elle yapildigi, sagim Oncesi sagim bdlmesinin
temizlendigi, sogutma tanki bulunmadigi, sagim Oncesi meme dezenfeksiyonunun ve 6n
sagimin yapilmadigi, sagima hayvanlarin sirasiz olarak alindigi ve sagim sonrasi

dezenfeksiyonun da bulunmadigi gdzlenmektedir.

4.2. Siit Bilesenlerinin Analizi

Calismanin yiiriitiildigi 2023 yili dogumlarimi takiben farkli ke¢i isletmelerinden
erken, orta ve ileri laktasyon evrelerinde siitler toplanmistir. Tiirk Saanen kegilerinde alinan

stit orneklerine iligkin tanimlayici bilgiler Tablo 2’°de sunulmaktadir.

Tablo 2

Siit 6rneklerinde incelenen bilesenlere ait tanimlayici istatistikler

n Ortalama Standart En diistik En Yiiksek
Sapma
Siit Yagi 48 3,78 0,50 3,04 512
Siit Protein 48 3,35 0,11 2,89 3,54
Stitteki Laktoz 48 4,55 0,15 4,21 4,88
Toplam Kuru Madde | 48 11,68 0,82 10,00 13,98
Yagsiz Kuru Madde | 48 8,54 0,24 8,11 8,88
Donma Noktas1 48 -0,52 0,01 -0,54 -0,51
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Laktasyonun farkli evrelerinin siit bilesenleri tizerindeki etkisini gosterir veriler
Tablo 3’te sunulmaktadir. Elde edilen bulgulara gore siit yagi tizerinde laktasyon evresinin
etkisi istatistiksel olarak da dnemli bulunmustur. Laktasyonun ortasinda en diisiik siit yag1
miktarina erisilmektedir ki bu da siit verimin en yiiksek diizeye ulastig1 evredir ve siit verimi
ile siit yagi arasinda iliski s6z konusudur. Siit verimi arttikca siitteki yag oran1 azalmaktadir.
Bu ¢alisma kapsaminda erken laktasyon olarak tanimlanan dogum sonrasi donemin,
laktasyon siit veriminin pik doneme yaklastig1 evreye yaklagmasi ile aciklanabilir. Siit yag:
miktarinin laktasyon evresine goére degisimi, siitin kimyasal bilesiminin fizyolojik
stireclerden etkilendigini gostermektedir. EKiz ve ark. (2010), yaptig1 ¢alismada; farkli
iilkelerde yetistirilen siit kecilerinin siit yagi oraninin %3,48 ile %35,63, siit proteini oraninin
ise %2,61 ile %4,09 arasinda degistigi rapor edilmistir. Bu veriler, siit yagindaki
varyasyonun siit proteinine kiyasla daha belirgin oldugunu ortaya koymaktadir (Raynal-
Ljutovac ve ark., 2008). Arastirmalarda rapor edilen bilgiler bu ¢alismadan elde edilen
bulgularla ortiismektedir. Siit lipitleri genellikle "siit yag1" olarak da adlandirilmaktadir ve
bu bilesigin temel yapr tasi trigliseritlerdir. Siit yaginin baslica 6zelliklerinden biri, siitiin
gOriinimiinii, aromasini, tadin1 ve raf omriini belirgin sekilde etkilemesidir. Beslenme
acisindan oldukca degerli kabul edilen siit yagi, esansiyel yag asitleri, yagda ¢oziinebilen

vitaminler ve enerji acisindan 6nemli bir kaynaktir (Kesenkas ve ark., 2010).

Literatiirde de benzer sekilde siit yagmin cevresel kosullardan smirli derecede
etkilendigi belirtilmistir (Park ve Haenlein, 2006; Bernard vd., 2008). Bu calisma
kapsaminda siit yag: iizerinde barinak kosullariin énemli bir etkisi yokmus gibi goriinse de
keci siitiiniin laktasyonun ortalarinda rakamsal olarak en diisiik siit yag1 igerigine sahip
oldugu tespit edilmistir. Bu grubu digerlerinden ayiran ise barinaklarda sicaga karsi
izolasyon yapilmis olmasi ve gezinti alanlarinin bulunmasidir. Bu tiir 6zellikler siit yaginin
olusumuna etki etmese de refahin yiiksekligine isaret etmektedir. Hayvan refahinin yiiksek
olmasinin verim parametreleri lizerinde olumlu etkisi olduguna yonelik cesitli ¢alismalar

mevcuttur (Caroprese, 2008).

Canakkale’de farkli genotiplerle yapilan ¢alismalar, keg¢i siitiinde siit yagi oraninin
%4,4 seviyesinde olmasinin yani sira %5,7 gibi daha yiiksek degerlere de ulasabildigini
gostermistir (Bas ve Kahveci, 2024). Arastirmacilar, laktasyon evresiyle birlikte siit
bilesiminde meydana gelen degisimlerin siit yagini etkiledigini belirtmistir. Siit yag1

acisindan besleme uygulamalar1 degerlendirildiginde yine 2. Grupta en yiiksek deger elde

27



edilmistir. Bu da asimlarin bu evrede meydana geldigi ve asim donemi 6ncesinde enerjice
zengin yemleme yapildigindan siit yaginda artis tespit edilmis olabilecegi seklinde

yorumlanabilir.

Ancak siitteki protein igerigi rakamsal olarak ileri laktasyon evresinde rakamsal bir
farklilik gostermektedir ancak istatistiksel olarak anlamli bir farklilik gozlenmemektedir.
(P>0,05). Kegi siitii protein oraninin genetik faktorler ve bireysel farkliliklar nedeniyle
degisebilmekte ancak laktasyon donemleri arasinda 6nemli bir varyasyon gostermemektedir.
Bu durum, siit proteininin temel biyolojik islevlerinin siki bir sekilde diizenlenmesinden

kaynaklanmaktadir (Park ve Haenlein, 2006).

Tablo 3
Farkli laktasyon evresindeki isletmelerden alinan siit 6rneklerinde siit bilesenlerine ait en

kiigiik kareler ortalamasi ve bunlarin standart hatalari

Erken Orta Ileri P
Ozellikler* X SH X SH X SH
Siit Yag1 3,88 0,11 338" 012 4,18 0,12 <0,0001
Siit Protein 334 003 337 003 341 003 0,2887
Siitteki Laktoz 457 0,04 453 0,04 440° 0,04 0,0016

Toplam Kuru Madde 12,40* 0,14 11,82° 0,16 10,84° 0,16 <0,0001
Yagsiz Kuru Madde 8,61 0,06 8,64 0,07 848 0,07 0,1358
Donma Noktasi -0,52 0,00 -0,52 0,00 -0,52 0,00 0,1813

*Farkl harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistiksel olarak dnemlidir.

Kegci siitii proteininin laktasyon boyunca sabit kalmasi, bu siitliin islenmesinde
tutarlilik saglanmasi agisindan 6nemlidir. Ayrica, bu durum, laktasyonun farkli evrelerinde
keg¢i siitli proteinini artirmaya yoOnelik ©Ozel besleme stratejilerine genellikle ihtiyag
olmadigimmi gostermektedir. Barmak kosullarmin siitteki protein igerigi lizerine etkisi
istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (P=0,0152; Tablo 4). En yiiksek protein degeri,
barmak kosullarina ait bilesenlerin daha az bulundugu 3. Grupta tespit edilmistir. Besleme
kosullarinin rakamsal olarak gruplar arasinda farklilastigi en diisiik degerin 1. Grupta

gozlendigi anlagilmaktadir.
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Laktoz igerigi bakimindan erken ve orta laktasyon evresi lehine istatistiksel olarak
da 6nemli bir farklilik s6z konusudur (P=0,0016). Laktoz miktarinin laktasyon evrelerine
gore degisimi, erken laktasyon (%4,57), orta laktasyon (%4,53) ve ileri laktasyon (%4,40)
donemleri arasinda anlamli farkliliklar oldugunu gostermektedir (P = 0,0016). Bu veriler,
laktoz konsantrasyonunun laktasyon boyunca degisen metabolik ve fizyolojik siire¢lerden

etkilendigini ortaya koymaktadir.

Laktozun siitteki temel karbonhidrat olmasi ve laktasyon sirasinda laktoz
konsantrasyonunun siit sentezinde 6nemli bir diizenleyici rol oynadigi belirtilmistir. Laktoz,
siit hacminin belirlenmesinde kritik bir bilesen olarak islev goriir ve erken ve orta

laktasyonda daha yiiksek seviyelerde bulunabilir (Chilliard ve ark., 2001).

Park ve Haenlein (2006), ileri laktasyonda laktoz konsantrasyonunun azalmasinin,
sit Uretimindeki diistisle paralel oldugunu ve enerji metabolizmasinin degisen
ihtiyaglarindan kaynaklanabilecegini belirtmistir. Ileri laktasyonda hayvanin enerji

ihtiyacinin azalmasi, laktoz sentezinin de diismesine yol agabilir.

Kegi siitii laktoz miktarinin erken ve orta laktasyonda daha yiiksek, ileri laktasyonda
ise belirgin sekilde diisiik olmasi, siit verimliligi ve islenebilirligi acisindan 6nemlidir.
Laktozun siit hacmi {izerindeki etkisi, peynir yapimi gibi laktozun yogunlugunun énemli
oldugu iirlinlerde dikkate alinmalidir. Ayrica, laktoz igerigindeki degisimler, laktasyon

evrelerine uygun besleme stratejilerinin gelistirilmesinde rehberlik edebilir.

Laktoz miktarinin degismemesi, hayvanlarin enerji metabolizmas1 ve rumen
mikrobiyal faaliyetlerinin sabit bir diizeyde siirdiigiinii diislindiirmektedir (Park ve Haenlein,
2006).

Toplam kuru madde igerigi bu ¢aligma kapsaminda ilging veriler elde edilmesine
neden olmustur. Zira erken laktasyonda en yiiksek diizeydeyken, bunu orta laktasyon
izlemektedir ki ileri laktasyonda kegi siitii en diisiik toplam kuru madde miktarina sahip gibi
goriinmektedir. Toplam kuru madde (TKM) miktarin laktasyon evrelerine gore analizi,
erken laktasyonda (%12,40), orta laktasyonda (%11,82) ve ileri laktasyonda (%10,84)

asamal1 bir diisiis oldugunu ortaya koymustur.

Park ve Haenlein (2006), kegi siitiindeki toplam kuru madde igeriginin, laktasyonun
baslangicinda daha yiiksek oldugunu ve bu donemde enerji yogunlugunun maksimum
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seviyede saglandigimi belirtmistir. Ileri laktasyonda TKM’nin azalmasi, siit verimindeki

diisiisle birlikte kuru madde yogunlugunun da azaldigin1 gostermektedir.

Chilliard ve ark. (2001), TKM igerigindeki degisimlerin hayvanin metabolik
durumuyla yakindan iligkili oldugunu, o6zellikle ileri laktasyonda enerji talebinin

azalmasinin ve siit miktarindaki diisiisiin kuru madde igerigini etkiledigini ifade etmistir.

Kegi siitii TKM degerlerinin erken laktasyonda yiiksek olmasi, bu donemde iiretilen
siitlin enerji ve besin degeri acisindan daha zengin oldugunu goéstermektedir. Bu durum,
erken laktasyon donemindeki siitlerin peynir ve siit tozu gibi yogun bilesen igerigi gerektiren
iiriinler igin daha uygun olabilecegini diisiindiirmektedir. Ileri laktasyondaki diisiik TKM
icerigi ise siit kalitesinde azalmaya neden olabilir ve bu dénemde {iretilen siitlerin belirli siit

iirlinleri i¢in optimize edilmesi gerekebilir.

Toplam kuru madde miktar1 iizerinde bu ¢alismadaki besleme gruplariin rakamsal
olarak farklilik gosterdigi gozlenmektedir (P=0,0815). Asim donemi uygulamalar ve merada
8 saatten daha uzun kalan grup lehine bir farklilik s6z konusudur. Benzer bir durum siit ve
sagim hijyeni grubu i¢in de gegerlidir (P>0,0612). Siitiin sogutulmasi, 6n sagimin yapilmast,
sagim esnasinda siite yabanct madde diismesi konularinin yani sira siitliin siiziilmesi, siit
kaplarinin dezenfekte edilmesi noktalari bakimindan digerlerinden ayrigmaktadir. Siit ve
sagim hijyenine dikkat edilmesine ragmen toplam kuru madde miktarinin daha diistik oldugu

anlagilmaktadir.

Yagsiz kuru madde igerigi bakimindan da benzer bir egilim s6z konusu olup
istatistiksel olarak 6nemli bulunmamistir. Yagsiz kuru madde (YKM) miktarinin laktasyon
evrelerine gore analizi, erken laktasyonda (%8,61), orta laktasyonda (%8,64), ve ileri
laktasyonda (%8,48) arasinda kiigiik farkliliklar oldugunu, ancak bu farklarin istatistiksel

olarak anlamli olmadigini1 gostermektedir (P = 0,1358).

Raynal-Ljutovac ve ark. (2008), beslenme ve g¢evresel faktorlerin YKM igerigi
iizerinde sinirli bir etkisi oldugunu ve laktasyonun farkli evrelerinde YKM’nin genellikle

sabit kaldigini ifade etmistir.

Keci siitii YKM’sinin laktasyon boyunca stabil kalmasi, siit isleme siireclerinde

tutarlilik saglar. Ozellikle laktoz ve protein gibi siit iiriinlerinin islenmesinde énemli olan
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bilesenlerin YKM’ye katkisi, siit kalitesinin korunmasinda kritik bir rol oynamaktadir.
YKM’nin laktasyon evreleri boyunca degiskenlik gostermemesi, besleme stratejilerinde 6zel

bir diizenleme gerektirmeyebilir ve bu durum, freticiler i¢in operasyonel kolaylik

saglayabilir.
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Tablo 4.

Isletme yetistiricilik uygulamalarinin ve barinak kosullarinin siit bilesenleri iizerine etkisine ait en kiiciik kareler ortalamasi, bunlara ait standart
hata ve P- degerleri*

B Yag _ Protein 3 Laktoz Toplam Kuru Madde Yagsiz Kuru Madde _ Donma Noktast

X SH P X SH P X SH P X SH P X SH P X SH P
1387 017 3,35% 0,05 4,49 0,06 11,73 0,22 8,60 0,10 -0,52 0,00

anrSISSI::n 2366 010 0,2427 |3,322 0,03 0,0152 |453 0,04 0,809 (11,57 0,14 0,6168 | 846 0,06 0,0766 | -0,52 0,00 0,0759
3139 0,15 3,46° 0,04 452 0,05 11,76 0,20 8,66 0,09 -0,52 0,00
1]357 014 342 0,04 452 0,05 11,54 0,19 8,64 0,08 -0,52 0,00

vHea)Il{\gafghl 2]402 020 0,548 |337 006 0,2766 | 444 0,07 02645 | 11,76 0,27 05991 | 852 0,12 0,6864 | -0,52 0,00 0,3372
3]384 0,08 334 0,02 4,45 0,05 11,77 0,11 8,57 0,05 -0,53 0,00
1367 0114 331 0,04 4,45 0,05 11,42 0,18 8,50 0,08 -0,52 0,00

Besleme 397 010 01733 |3,38 0,03 0,0610 |458 0,03 0,095 | 1193 0,13 0,0815 | 8,60 0,06 0,3988|-0,52 0,00 0,7722
31379 0,13 343 0,04 450 0,05 11,72 0,17 8,63 0,08 -0,52 0,00
1]391 014 342 0,04 4,62 0,05 11,78 0,19 8,61 0,08 -0,53 0,00

SK%grlJlr;a 21372 014 06914 |333 004 073217 |4,46° 0,05 0,0533 |11,52 0,18 05985 | 849 0,08 0,4971|-0,52 0,00 0,2441
31380 0,15 337 0,04 4,46° 0,05 11,76 0,20 8,63 0,09 -0,52 0,00
) 1(377 011 336 0,03 4,46 0,04 11,65 0,15 8,602 0,07 -0,52 0,00

gzél\rlfl 21378 013 0,8340 | 3,34 0,04 03215 | 454 004 02868 |11,39 0,17 0,0612 | 841> 0,08 0,0270 | -0,52 0,00 0,1716
riven! 3138 0,15 342 0,04 4,53 0,05 12,02 0,20 8,722 0,09 -0,53 0,00

*Farkl harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistiksel olarak onemlidir.
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Siitteki yagsiz kuru madde igerigi lizerinde barmmak kosullari, rakamsal olarak
farklilik yaratmaktadir (P>0,05). Barinaklarda izolasyon olmamasi ve gezinti alanin diger
gruplara gore daha az olmasi ile diger gruplardan farklilasmaktadir. Siitteki yagsiz kuru
madde miktari,—siit ve sagim hijyeni gruplarindan 2. Grupta daha diistiiktiir (P=0,0270).
Sagilan siitiin sogutulmasi, sagim 6ncesinde 6n sagim yapilarak sagilan siitiin incelenmesi,
sagim esnasinda siite yabanc1 madde diismesi konularinin yam sira siitiin siizilmesi, siit
kaplarinin dezenfekte edilmesi konularinda 6ne ¢ikan bu grubun yagsiz kuru madde miktari

iizerindeki etkisinin daha kapsamli irdelenmesi onerilebilir.

Donma noktast (DN) tiim laktasyon evrelerinde -0,52 (SH = 0,00) olarak
belirlenmistir (P>0,05). Donma noktasi iizerinde igletme yetistiricilik uygulamalar1 6nemli

bir farklilik olugturmamistir.

Raynal-Ljutovac ve ark. (2008), kegi siitii donma noktasinin siit igindeki ¢oziinmiis
madde (6zellikle laktoz, mineraller ve diger ¢oziiniir bilesenler) konsantrasyonuna bagli
oldugunu ve bu bilesenlerin laktasyon boyunca 6nemli 6l¢iide degismedigini belirtmistir. Bu

durum, Donma noktasimin istikrarli kalmasi agiklar.

Kegi siitii donma noktasi degerinin her evrede ayni olmasi, siit isleme endiistrisinde
kalite kontrol siireclerinde avantaj saglar. Sabit donma noktas1 degerleri, siit iiriinlerinin
islenmesi ve depolanmasinda belirli bir standart saglanmasia katkida bulunur. Ayrica,
donma noktasindaki bu stabilite, keci siitii iireticileri i¢in giivenilir bir kalite parametresi

olarak kullanilabilir.

4.3. Farkli Laktasyon Evresindeki Isletmelerden Alinan Siitlerden Elde Edilen
Kefir Orneklerindeki Bilesenlere Ait Istatistikler

Bu c¢alismada, isletmede uygulanan yetistiricilik yontemleri ve farkli laktasyon
evrelerinin kefir lizerindeki etkileri degerlendirilmis olup, kefire ait tanimlayici istatistikler

Tablo 5°te sunulmaktadir.

Kefir analizlerinde yag miktar1 %3,20 ile %5,30 arasinda deger alirken kefirdeki
toplam kuru madde miktar1 %12-%15,8 arasindadir.
Putri ve ark. (2020) kegi siitiinden elde edilen kefirler i¢in pH degeri araligini 4,1-4,3

olarak bildirmistir. Bu ¢alismada elde edilen ham verilere gore toplam asitlik (pH) degeri
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4,29 olarak tespit edilmistir. Ancak analizler sonras1 degerler de Tablo 6’da sunulmaktadir.

Bu degerlerin arastirmacilarca belirtilen araliklarda oldugu gézlenmektedir.

Tablo 5
Kefir 6zelliklerine iliskin tanimlayicr istatistikler
Standart
n Ortalama En diistik En Yiiksek
Sapma
Kefir Yagi 48 4,01 0,49 3,20 5,30
Kefir TKM 48 13,66 0,67 12,00 15,80
Kefir pH 48 4,29 0,20 4,00 4,80

Farkli laktasyon evresindeki isletmelerden alinan siitlerden elde edilen kefir
orneklerindeki bilesenler incelendiginde kefir yagi, toplam kuru madde miktar1 ve pH

icerikleri istatistiksel olarak énemli bulunmustur (P<0,05).

Tablo 6
Farkli laktasyon evresindeki isletmelerden alinan siitlerden elde edilen kefir 6rneklerindeki

bilesenlere ait en kiiciik kareler ortalamasi ve bunlarin standart hatalar1 *

Erken Orta fleri P
X SH X SH X SH
Kefir Yagi 4,052 0,11 3,690 0,12 4,43 0,12 <0,0001

Kefir Toplam Kuru Madde Miktar1 | 14,042 0,15 13,90 0,16 13,08 0,16 <0,0001

Kefir pH 4,22 0,05 4,37° 0,05 4,35 0,05 0,0322

*Farkl harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistiksel olarak 6nemlidir.

Laktasyon evresinin kefir yagi tizerindeki etkisi istatistiksel olarak 6nemlidir
(P<0,0001). Bu sonug, laktasyon ilerledik¢e siit yag igeriginin artis gostermesiyle
iliskilendirilebilir. Yag icerigindeki artisin, laktasyon ilerledikge enerji rezervlerinin
azalmasina bagl oldugu diistiniilmektedir (Park ve ark., 2007). Tablo 7’de de goriilecegi
iizere kefir yagi lizerinde isletme uygulamalar1 bakimindan istatistiksel olarak onemli bir
farklilik tespit edilememistir (P>0,05). Keci siitii, inek siitiine kiyasla daha kiiciik yag

globiilleri igerdiginden, kefirin daha homojen bir yapiya sahip olmasini saglar (Giizel-
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Seydim vd., 2003). Ayrica, hayvan yasinin kefir yagi igerigi tizerinde belirgin bir etkisi
olmadig1 goriilmektedir, bu da kefir iiretiminde kullanilan siitiin bilesiminin daha 6nemli bir

faktor oldugunu gostermektedir (Farnworth, 2005).

Kefirdeki toplam kuru madde miktarinda besleme ve siit ve sagim hijyeni gruplari
arasinda rakamsal farklilik gézlenmektedir. Besleme uygulamalari baglaminda ikinci grup
one ¢ikmaktadir. Ancak siit ve sagim hijyeni gruplarindan 2. Grup en diisiik diizeydedir.
Kefir pH’1 lizerinde barinak kosullarinin istatistiksel olarak 6nemli etkisi tespit edilmistir
(P=0,0072). Kefirin toplam asitlik diizeyi, izolasyonun olmadig1 ve gezinti alan1 bulunmayan

isletmelerde daha diisiik olarak saptanmustir.

Tablo 7
Barmak kosullari, hayvan ve refahi, besleme, saglik koruma uygulamalari ve siit ve sagim
hijyeni gruplarinin kefir bilesenleri tizerindeki etkisine iliskin en kiigiik kareler ortalamasi,

standart hata ve P-degerleri*

Kefir Yagi Kefir Kuru Madde Kefir Toplam Asitlik
X SH P X SH P X SH P

1 414 0,18 13,68 0,14 4,402 0,07
Barmak 5 595 011 03331 1356 014 05732 419 004 0,0072
Kosullar1

3 412 016 13,78 0,20 4352 0,06

1 385 0,15 13,62 0,19 420 0,06
Hayvan 5 456 021 02647 1368 027 00235 443 008 00832
ve Refahi

3 407 0,08 13,72 0,11 431 0,03

1 393 0,114 13,49 0,18 424 0,06
Besleme 2 4,19 010 03052 1395 014 00770 431 004 01199

3 405 014 13,59 0,18 439 0,06

1 415 0,15 13,82 0,19 427 0,06
iaghk 2 397 014 07269 1350 018 05491 439 006 03737
oruma

3 406 0,16 13,71 0,20 428 0,06
S 1 405 011 13,65 0,15 426 0,05
ut ve
Sagim 2 400 013 08154 1339 017 00977 435 005 03407
Hijyeni 5 413 016 13,98 0,20 432 0,06

*Farkl harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistiksel olarak 6nemlidir.
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Toplam kuru madde miktar1 erken ve orta evrede benzerlik gostermis, ancak ileri
evrede anlamli bir diisiis gozlenmistir (P < 0,0001). Bu durum, siit bilesiminde su oranindaki
degisikliklerin kuru maddeyi dogrudan etkiledigini gosterir. Fox ve McSweeney (2012)
yaptig1 calismada, kuru madde igeriginin siit proteinleri, laktoz ve minerallerdeki

degisimlerle iligkilendirilebilecegini bildirmistir.

Kefir pH degerleri, erken laktasyon evresinde daha diisiikk (4,22), orta ve ileri
evrelerde daha yiiksek bulunmustur (4,37 ve 4,35; P = 0,0322). Laktasyon ilerledikge stitteki
tamponlama kapasitesinin artisi, kefirin pH degerinde yiikselmeye neden olabilir. Farnworth
(2005), kefirin fermantasyon siirecinde baslangi¢ siit bilesiminin pH degisimlerini
etkileyebilecegini vurgulamistir. Ayrica, siit bilesiminde laktik asit bakterilerinin

aktivitelerini etkileyen faktorler pH iizerindeki bu degisikliklerde rol oynayabilir.

Bu bulgular, laktasyon evresinin kefir bilesenleri iizerinde belirgin etkiler
olusturdugunu gostermektedir. Ozellikle, ileri laktasyon evresinde kefir yaginda artis, ancak
toplam kuru madde miktarinda azalma goézlemlenmistir. Bu durum, ireticilerin farkli
laktasyon evrelerinde iiretilen siitleri karistirarak standart bir kefir bilesimi elde etmelerini
gerektirebilir. Ayrica, pH degerindeki degisimler, fermantasyon siireclerinin optimize

edilmesi gerektigini gostermektedir.

4.4. Isletme Kosullarinin Siit ve Kefir Bilesenlerine Etkisine Yonelik Regresyon

Denklemleri

Calisma kapsaminda degerlendirilen isletme kosullarinin siit ve kefir bilesenleri
tizerindeki etkilerine iligkin regresyon modelleri Tablolarda (8-12) sunulmaktadir.
Calismada, siit yagi, siitteki toplam kuru madde ve kefirdeki yag orami {lizerinde
degerlendirilen barinak kosullarina iliskin 6zelliklerin bu ¢alisma kapsaminda higbirinin
etkisinin olmadig1 soylenebilir.

Barmakta ayr1 bolmelerin olmasi ve su kaynaklarmin analiz edilmesi ile siitteki
protein iceriginin yiikselmesi paralellik arz etmektedir. Ote yandan giibre ¢ukuru olan
isletmelerde ise protein oraninin diistiigii gézlenmektedir. Burada esas konu giibre ¢ukuru
varligindan ziyade isletme tipi ile ilgili olabilir. Zira yiiksek siit verimli isletmelerde bilindigi
gibi verimin artmasiyla siitteki bilesenlerin azalmasi s6z konusudur (Goetsch ve ark., 2011).

Siit tretimi odakli yetistiriciligin hakim oldugu bdlgede, hayvanin gereksinimlerine
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bakmaksizin enerji kaynagi olarak dane yemler ilave yapilmaktadir (Arpa gibi). Gereksiz
yerde kullanim da metabolik hastaliklara neden oldugu gibi ¢evresel kirlilie neden
olmaktadir. Kisacasi, siitteki protein icerigi, hayvanlarin sagligi, beslenmesi ve cevre
kosullar1 ile yakindan iligkilidir. Barinak ¢evresinde yogunlasan giibre kaynakli gazlar veya
kirlilik, hayvanlarin yem tiiketim aligkanliklarin1 ve metabolik siireglerini olumsuz
etkileyebilir. Bu da dolayli olarak siitiin bilesimini, 6zellikle protein oranini azaltabilir. Bu
tiir iligkilerin gevresel etkiler ve yetistiricinin hayvan yetistiriciligi konusundaki tecriibesi ve
istekliligine de isaret etmektedir.

Barinakta bolme olmasi laktoz igerigini dogrudan etkilemesi beklenmez, ancak
bélme olmayan isletmelerde laktoz yogunlugunun daha yiiksek oldugu goze ¢arpmaktadir
ki, bu da istatistiksel olarak onemli bir farkliliga neden olmustur (Tablo 8; P=0,0488).
Olechnowicz ve Sobek (2008) somatik hiicre sayisi azaldikga siitteki laktoz igeriginin
arttigin1  belirtmektedir. Somatik hiicre sayisimin  artmasi, hijyen problemleri ile
karsilagilmast durumunda ortaya ¢ikmakta, hijyenik ortamlarda ise azalmaktadir. Somatik
hiicre sayisinin diizeyi siit kalite kriterlerinden biri olarak goriilmektedir. Isletmelerde bolme
mevcudiyeti yetistiricinin bilingli olmasina isaret etmektedir. isletme kosullarmin iyi olmasi
yetistiricinin hayvanlarma uygun tiretim imkani sundugunun gostergesi olabilir. Ancak,
R?nin ¢ok diisiikk olmasi goz 6niinde bulunduruldugunda, 6rnek biiyiikliigiiniin yeterli
olmamasi, ¢alismada irdelenen barmak kosullarinin belirlenmesi Kriterlerinin se¢iminde
daha farkli bir yol izlenmesi gerektigi gibi noktalar g6z Oniinde bulundurulmasi

gerektiginden bu yorumlar dikkatlice yapilmalidir.
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Tablo 8

Barinak kosullarinin siit ve kefir bilesenlerine etkisine ait regresyon denklemlerine iliskin sabitler (Bo), regresyon katsayilari (Bi ) standart
hatalar1 ve istatistik dnem degerleri (P)

Barinak Protein Laktoz YKM Donma Kefir Kuru Kefir
Noktasi Madde Toplam
Asitlik
Po|S 3,36 S 4,49 S 8,56 S -0,52 S 14,05 S 4,20
SH 0,05 0,06 0,10 0,03 0,18 0,05
P <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001
B1| Bl 0,20 Bl -0,11 Bl 0,32 Bl -0,005 B2 -0,53 Bl 0,13
SH 0,05 0,06 0,09 0,002 0,21 0,06
P 0,0002 0,0488 0,0007 0,0398 0,0163 0,0269
B2 | B4 0,14 B6 0,15 B2 -0,21 B10 -0,004
SH 0,05 0,08 0,10 0,002
P 0,0110 0,0629 0,0394 0,0593
B | B6 -0,20 B4 0,26 B1l1 0,006
SH 0,06 0,14 0,003
P 0,0012 0,0725 0,0550
B | B7 -0,11 B6 -0,35
SH 0,05 0,13
P 0,0542 0,0109
R? 0,3301 0,0995 0,2592 0,1892 0,1190 0,1020

S: Sabit, B1: Barinakta bolme mevcudiyeti, B2: Barinakta elektrik imkani, B4: Su kaynagina analiz imkani, B6: Giibre gukuru varligi, B7: Giibrenin diizenli temizlenmesi,

B10: izolasyon varlig1, B11: Gezinme alan1 mevcudiyeti

Barinak kosullarinin siit yag, siitteki toplam kuru madde ve kefirdeki yag oran1 parametreleri iizerine etkisinin belirlenmesinde ait tiim parametreler denklemden

ayrilmigtir.
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Stitteki yagsiz kuru madde miktar1 isletmede bolme bulunmasi ve su kaynaklarina
analiz yaptirilmasindan 6nemli ve olumlu sekilde etkilenirken, barinaklarda elektrik
mevcudiyeti ve giibre gukuru varligindan olumsuz olarak etkilenmektedir (Tablo 8). Donma
noktasi, kefir kuru madde miktar1 ve kefirdeki toplam asitlik diizeyi degerlendirildiginde
diisiik R? ye sahip olduklar1 gozlenmektedir (R? sirastyla;0,1892, 0,1190 ve 0,1020).

Tablo 9
Hayvan ve refahmin siit laktoz igerigi ve kefirde toplam asitlik diizeyine etkisine ait
regresyon denklemlerine iliskin sabitler (Bo), regresyon katsayilari (Bi ), standart hatalar1 ve

istatistik 6nem degerleri (p)

Hayvan ve Refahi Laktoz Kefir Toplam
Asitlik
Bo | Sabit 4,28 Sabit 4,19
SH 0,15 0,06
R <0,0001 <0,0001
B1|C3 0,27 C2 0,13
SH 0,15 0,07
P 0,0799 0,0505
R? 0,0652 0,0806

C2: Hayvanlarda apse varligt; C3: Goz ve burun akintisi varligi

Hayvan ve refahi ana basgliginin analizinde siit yagi, proteini, kuru maddesi, yagsiz kuru madde miktari, donma
noktasi, kefirdeki yag ve kuru madde miktarlarinin agamali regresyon analizlerinde tiim faktorler ayrilmistir.

Hayvan ve refahinin degerlendirildigi modelde laktoz ve kefirdeki toplam asitlik
iizerinde etkisi oldugu gozlenmistir ki, bu ozelliklere ait R? degerleri de ¢ok diisiik
diizeydedir (Tablo 9).

Siit bilesenlerine etkisi olmasi beklenen en 6nemli etmen beslemedir. Tablo 10°da
besleme kosullarina iligkin yapilan degerlendirmeler yer almaktadir ki, siit bilesenlerinden
laktoz, toplam kuru madde, yagsiz kuru madde ve donma noktasi, kefir 6zelliklerinden de
kefirdeki kuru madde ve kefirdeki toplam asitlik degerleri ¢ok diisiik R? degerlerine sahip
olmasma ragmen modeller istatistiksel olarak 6nemlidir (R2 sirasiyla; 0,0900, 0,1109,
0,0769, 0,0886, 0,1833 ve 0,0683). Besleme kosullarina iliskin rol oynayan etmenler laktoz
icin yalama tas1 & mineral blok kullaniminin s6z konusu olmadig1 durumlar i¢in istatistiksel
olarak 6nemli iliski oldugu belirlenmistir (0,0383). Toplam kuru madde ve kefirdeki kuru

madde miktarinin kaba-kesif yemin yeterli diizeyde bulunmadig1 durumlarda artis gosterdigi
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gozlenmektedir ki, bu da diisiik siit verimine ve bu durumda da siitteki kuru madde

miktarinin diisiik olmasina neden olmasiyla agiklanabilir.

Tablo 10

Besleme kosullarinin siit ve kefir bilesenlerine etkisine ait regresyon denklemlerine iliskin

sabitler (Bo), regresyon katsayilari1 (Bi ), standart hatalar1 ve istatistik onem degerleri (p)

Besleme Laktoz Toplam Yagsiz Donma Kefir Kefir
Kuru Kuru Noktast Kuru Toplam
Madde Madde Madde Asitlik
Bol| S 4,72 13,20 | S 8,80 | S -053 | S 1525 | S 4,37
SH 0,09 0,66 0,14 0004 0,51 0,05
P <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001
Bi | D2 -0,19 | D1 -0,81 | D2 -0,28 | D2 0,009 | D1 -0,78 | D3 -0,11
SH 0,09 0,47 0,14 0,004 0,37 0,06
P 0,0383 0,0937 0,0563 0,0400 0,0385 0,0728
B> D2 -0,83 D2 -0,92
SH 0,47 0,37
P 0,0873 0,0164
R? 0,0900 0,1109 0,0769 0,0886 0,1833 0,0683

S: Sabit, D1: Isletmede kaba ve kesif yem kaynag1 mevcudiyeti; D2: Hayvanlarin dniinde mineral blok,
yalama tas1 gibi mineral kaynag: varligi; D3: Flushing uygulanmast,

Siitteki yag, protein ve kefirdeki yag miktarinin analizlerinde modelden tiim faktorler ayrilmstir.

Saglik koruma uygulamalar1 degerlendirildiginde diger etmenlerde oldugu gibi
incelenen siit ve kefir bilesenlerindeki degisimin ¢ok diisiik bir kismi1 aciklanabilmektedir.
Bu deger siit yagi i¢in %8,87, laktoz i¢in %8,56, toplam kuru madde i¢in %13,82, yagsiz
kuru madde i¢in %10,39, kefirdeki yag icerigi i¢in %8,51, kefirdeki kuru madde i¢in %19,32
ve kefirdeki toplam asitlik i¢in % 16,93 tiir.

Siit ve sagim hijyenine ait etmenlerin siit ve kefir bilesenleri lizerindeki etkisine ait
regresyon modeline iliskin bilgiler Tablo 12’de sunulmaktadir. Siit yagina iliskin modelde
aciklanabilen kisim %6,57 oraninda, donma noktas1 konusunda %10,37’lik diizeydedir.
Diger siit ve kefir bilesenlerinin agiklanabilen kismi orta diizeydedir. Protein igerigi
acisindan sagim oncesi sagim yerinin temizlenmesi, sogutma tanki/sogutucu varligi, sagilan
stitiin yemler gibi koku igeren ortamlarda bekletilmemesi, hayvanlarin sagima belli bir
siralamaya gore alinmasi ve sagim sonrast meme baslariin dezenfekte edilmemesi
konularindan etkilenmektedir. Protein igerigine ait kurulan regresyon modelinin %46,44’i

aciklanabilmektedir.
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Tablo 11

Saglik koruma uygulamalarinin siit ve kefir bilesenlerine etkisine ait regresyon denklemlerine iliskin sabitler (Bo), regresyon katsayilar1 (B1i ),

standart hatalar1 ve istatistik 6nem degerleri (p)

Saglik Yag Laktoz TKM YKM Kefir Yagi Kefir Kuru Kefir
Koruna Madde Toplam
Uygulamalan Asitlik
Bo| S 414 | S 4,65 | S 12,40 | S 8,37 |S 435 | S 14,36 | S 4,60
SH 0,18 0,06 0,29 0,14 0,18 0,23 0,10
P <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001
B: | E12 -0,42 | E12 -0,13 | E12 -0,85 | E4 0,43 | E12 -0,40 | E12 -0,82 | E4 -0,33
SH 0,20 0,06 0,31 0,19 0,20 0,25 0,11
P 0,0398 0,0435 0,0093 0,0307 0,0442 0,0018 0,0037
B2 ES8 -0,27
SH 0,14
P 0,0661
R? 0,0887 0,0856 0,1382 0,1039 0,0851 0,1932 0,1693
S:Sabit, E4: Agalaksi agisin1 diizenli olarak yaptirilmasi, E8: Septisemi serumu kullanimi; E12: Tedavi ve saglik koruma uygulamalarinin kayitlarinin tutulmasi

Protein ve Donma Noktasi 6zelliklerinin analizlerinde tiim saglik koruma uygulamalari parametreleri denklemden ayrilmistir.
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Tablo 12

Siit ve sagim hijyeni kosullarinin siit ve kefir bilesenlerine etkisine ait regresyon denklemlerine iliskin sabitler (Bo), regresyon katsayilar1 (B1i),

standart hatalar1 ve istatistik 6nem degerleri (p)

Siit ve Yag Protein Laktoz TKM YKM Donma Kefir Kefir
Sagim Noktast Kuru Toplam
Hijyeni Madde Asitlik
Bo|S 4,21 S 3,40 S 4,84 S 13,49 S 940 | S -0,53 S 14,52 S 4,92
SH 0,25 0,07 0,12 0,48 0,27 0,003 0,21 0,19
P <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001
B:| G3 -0,46 | G4 0,15| G4 -0,26 | G3 -0,96 | G3 -0,35 | G6 0,007 | G7 -0,78 | G3 -0,34
SH 0,26 0,08 0,10 0,37 0,14 0,003 0,23 0,11
P 0,0786 0,0818 0,0125 0,0121 0,0142 0,0256 0,0018 0,0043
B G6 -0,12 | G8 -0,31| G6 -0,70 | G5 0,29 G16 -065| G5 0,15
SH 0,07 0,10 0,33 0,10 0,18 0,09
P 0,0705 0,0034 0,0384 0,0077 0,0006 0,0976
B3 G7 0,22 | G12 0,18 | G16 -0,86 | G6 -0,51 G17 042 | G6 -0,26
SH 0,09 0,07 0,22 0,15 0,19 0,11
P 0,0178 0,0165 0,0003 0,0011 0,0288 0,0278
Ba G8 0,36 | G14 -0,30 | G17 0,53 | G12 0,22 G8 0,26
SH 0,08 0,10 0,23 0,10 0,12
P 0,0001 0,0049 0,0231 0,0289 0,0306
Bs G10 0,11 | G16 -0,13 G13 -0,47 G10 0,20
SH 0,06 0,05 0,16 0,10
P 0,0818 0,0068 0,0049 0,0547
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Tablo 12’nin devami

Siit ve Yag Protein Laktoz TKM YKM Donma Kefir Kefir
Sagim Noktast Kuru Toplam
Hijyeni Madde Asitlik
Bs G11 0,12 | G17 0,12 G15 -0,15 G11 -0,20
SH 0,06 0,07 0,08 0,12
P 0,0826 0,0970 0,0690 0,0932
B G15 -0,09 | G19 0,16 G17 -0,12
SH 0,04 0,07 0,07
P 0,0210 0,0233 0,0843
Bs G17 0,29 | G21 -0,19 G18 -0,14
SH 0,06 0,06 0,08
P <0,0001 0,0027 0,0888
B G18 0,09 G21 -0,12
SH 0,04 0,06
P 0,0607 0,0549
Bo G19 -0,30
SH 0,07
P <0,0001
R? 0,0657 0,4644 0,4102 0,3731 0,3911 0,1037 0,3621 0,3901

S: Sabit, G3: Oglak emerken de sagiyor musunuz? G4: Makinali sagim m1 yapiyorsunuz?, G5: Sagim makinasinin temizlenme sikligi, G6: Ayri bir sagim bolmesi varligi,
G7: sagim Oncesi sagim yerinin temizlenmesi, G8: Sogutma tanki/sogutucu varligi1?, G10: Sagim dncesi meme baslarinin temizlenmesi, G11: Sagim 6ncesi 6n sagim

yapiliyor mu?, G12: Siite disaridan sinek, toz gibi yabanci madde bulasmasini engelleyebiliyor mu?, G13: Sagilan siitiin siiziilmesi, G14: Sagimdan sonra siit kaplar1 ya da
sagim makinas1 dezenfeksiyonu, G15: Sagilan siit yemlerin vb yerlerde bekletiliyor mu?, G16: Sagilan siit mandiraya satilana dek ne kadar siire bekletiliyor?, G17:
Sagimda hayvanlar herhangi bir siralamaya tabi tutuluyor mu?, G18: Siitte kalint1 birakacak ila¢ veya as1 uygulamasi yapiliyor mu?, G19: Sagim sonrasi meme basi

dezenfeksiyonu uygulamasi, G21: Sagim sonrasi yemleme uygulamasi
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Laktoz iceriginin %41,02’s1 aciklanabilmektedir. Makinali sagim yapiliyor olmasi
protein igerigini diigiirliyor gibi goriinse de bu durum siit verimin yiiksekligine baglh
isletmelerde makineli sagim yapiliyor olmasi ile agiklanabilir. Ayrica, sogutma tanki
olmamasi, sagim sonrast sagim ekipmaninin dezenfekte edilmemesi, sagimdan sonra 2
saatten daha kisa siire bekletilmesi, sagim sonrasi yemleme yapilmamasinin istatistiksel
olarak onemli etkisi oldugu gézlenmektedir. Toplam kuru madde igerigine yonelik modelde
sagima oglaklar siitten kesildiginde baslanmasi, ayri bir sagim bdlmesi olmamasi, siitiin
sagimdan sonra 2 saatten fazla bekletilmesi ve sagimda hayvanlarin siralama olmaksizin

alinmasi konular1 modelde istatistiki olarak 6nemlidir.

Yagsiz kuru madde miktari, oglaklarin siitten kesilmesiyle beraber siit satigina
baslandigini, sagim makinesinin haftada 2 defadan daha fazla temizlendigi, ayr1 bir sagim
bolmesi bulunmamasi, siite disaridan sinek vb bulagsmasinin engellenmesi, siite siizme
isleminin uygulanmamasi etmenleri istatistiksel olarak 6nemli olup modelin % 39,11 inin

aciklanmasini saglamaktadir.

Ayri bir sagim bdlmesinin varligi donma noktasi agisindan énemli olup regresyon
modelinin agiklanabilirligi de distiktiir. Kefirin kuru madde icerigi sagim Oncesi sagim
yerinin temizlenmesi, siit mandiraya gonderilene kadar 2 saatten fazla bekletildigi, sagimda

hayvanlar herhangi bir siralamaya tabi tutuldugunda agiklanabilirligi artirmaktadir (%
36,21).

Kefirdeki toplam asitlik miktarinin agiklanmasinda siitten kesim sonrasinda sagimin
bagladigi, ayr1 bir sagim bdlmesinin bulunmadigi, sogutma tanki/sogutucu bulunmasi
etmenleri kefirdeki asitligi artirdig1 gézlenmektedir. Modelin agiklanabilirligi %39,01 olarak

gozlenmektedir.

4.5. Tiiketici Tadim Testlerine Ait Bulgular
Elde edilen kefirler her bir laktasyon evresinde 80 kisinin tadimina sunulmus ve

kendilerinden Goriintii, Kivam ve Tat&Koku bakimindan 1-9 aras1 puan vermesi istenmistir

(Dag ve ark., 2021). Elde edilen bulgular Tablo 13°te sunulmaktadir.
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Tablo 13

Tiiketicilerin kefirleri goriiniis, kivam ve tat-koku bakimindan yaptig1 degerlendirme
sonuglarinin laktasyon evrelerine gore degisimi

GOriinlis Kivam Tat&Koku
X SH P X SH P X SH P
Erken Laktasyon | 5,822 0,05 <0,0001 | 5,44 0,05 <0,0001 |5,26° 0,06 <0,0001
Orta Laktasyon | 5,42° 0,05 5,07° 0,05 4,89° 0,06
fleri Laktasyon | 5,84 0,05 5,45% 0,05 5,27* 0,06

Tiiketici testi sonuglarina gore panelistler tarafindan goriiniis bakimindan en diisiik

puani orta laktasyonda toplanan siitlerden elde edilen kefir almistir. Kivam ve tat-kKoku

acisindan kefirler tiim laktasyon donemlerinde benzer bir egilim gostermektedir. Bu farklilik

istatistiksel olarak da onemli olarak tespit edilmistir. Oysa Giineser ve Karagiil-Yiiceer

(2010), farkl: tiir siitlerden ve bunlarin karisimindan elde ettikleri kefirleri goriiniis, kivam

ve tat-koku yoniinden degerlendirmisler ve aralarinda 6nemli bir farlilik olmadigini

belirlemislerdir. Bu ¢aligmada elde edilen bulgular gostermistir ki, kefir yapilacak siitiin

toplandig1 donem 6nem arz etmektedir. Kegiler gibi kisa giinlerde ¢iftlesme istegi gosteren

hayvanlarin c¢iftlesme mevsiminde salgiladiklar1 feromonlar siitte de cesitli degisikliklere

neden olmaktadir.
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BESINCI BOLUM
SONUC VE ONERILER

Laktasyon evreleri, siit bilesenleri ve kefir kompozisyonu iizerinde istatistiksel olarak
anlamlh etkiler gostermektedir. Siit yagi orani1 laktasyon evrelerine gore degisim
gostermekte, laktasyonun ortasinda en diisiik diizeyde, ileri laktasyonda ise en yiiksek
diizeyde oOlclilmiistiir. Siit proteini orani, laktasyon evreleri arasinda onemli bir fark
gostermemistir. Laktoz icerigi, erken ve orta laktasyonda yiiksekken, ileri laktasyonda
azalma gostermistir. Toplam kuru madde miktar1 erken laktasyonda en yliksek seviyede
bulunurken, laktasyon ilerledik¢e azalmaktadir. Yagsiz kuru madde miktarinda laktasyon

evreleri arasinda istatistiksel olarak anlamli bir fark gézlenmemistir.

Barinak kosullari, siit proteini tizerinde anlamli bir etkiye sahip olmus ve daha az
uygun barmak kosullarinda (3. grup) protein orani daha yiliksek bulunmustur. Enerjice
zengin yemleme uygulamalar1 siit yagi oranini artirmistir. Kefir pH degeri, barmak
kosullarina bagl olarak farklilik gostermistir. Ozellikle orta diizeyde barnak kosullarmda
kefir pH degeri en diisiik seviyede ol¢iilmiistiir. Kefirin fizikokimyasal 6zellikleri laktasyon
evresine gore degisiklik gdstermis, orta laktasyonda elde edilen kefirler duyusal analizlerde

daha diisiik puan almastir.

Tiiketici tadim testlerinde erken ve ileri laktasyonda elde edilen kefirlerin gorsellik,
kivam ve tat-koku agisindan daha yiiksek puan aldig1 belirlenmistir. Gebelik doneminde siit
bilesiminde degisiklikler meydana gelmis, enerji ve besin maddeleri fetiis gelisimine

yonlendirilmistir.

Laktasyon evrelerinin siit bilesenleri tizerindeki etkilerini optimize etmek igin her
evreye uygun besleme stratejileri gelistirilmelidir. Kefir tiretiminde standart bir bilesim elde
etmek icin farkli laktasyon evrelerinden elde edilen siitlerin karistirilmasi onerilmektedir.
Ureticiler, siit ve sagim hijyeninde kullanilan temizlik malzemelerinin iyice durulandigindan
emin olmalidir, ¢ilinkii kimyasal kalintilar yagsiz kuru madde iizerinde olumsuz etkiler
yaratabilir. Kefir fermantasyon siireglerinin toplam asitlik degerini optimize etmek icin
tiretim siireclerinde iyilestirmeler yapilmasi gerekmektedir. Daha fazla isletmeyi kapsayan
caligmalarda, siit iiretim siireclerinin “agildan masaya” kadar olan tiim asamalarini

degerlendirecek bir ¢erceve olusturulmalidir.
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Kefirin fizikokimyasal analizlerine ek olarak, duyusal analizlerin de yapilmasi ve
tiikketici beklentilerine uygun iiretim siireglerinin planlanmasi tavsiye edilmektedir. Kegilerin
refah seviyesini artirmak i¢in barinaklarin uygun sekilde tasarlanmasi ve hijyen kosullarinin
iyilestirilmesi saglanmalidir. Beslenme programlari, siit bilesimindeki istenen 6zellikleri

hedefleyecek sekilde enerji ve protein dengesini saglayacak sekilde diizenlenmelidir.

Ancak, barinak kosullari, hayvan ve refahi, besleme, saglik koruma uygulamalari, siit
ve sagim hijyeninin belirlenme kriterleri farkli bakis agilariyla ve daha temel bagliklar
kullanilarak olusturuldugunda daha agiklanabilir regresyon modelleri olusturulabilir.
Bulgularin yorumlanmasinda kolaylik saglanmasi agisindan isletme sayisinin, kisaca

ornekleme biiytikliigii artirilmasi 6nerilmektedir.
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EKLER
EK1

BARINAK KOSULLARI GRUPLARININ OLUSTURULMASINDA
KULLANILAN OZELLIKLER

Tamami “Evet” cevabi olan secenekler gruplamada kullanilmamistir.

Barmak Kosullar n | Ortalama | Standart Min Max
Sapma

Barinakta hasta hayvan bolmesi 48 | 0,69 0,47 0,00 1,00

mevcut mu?

Barmakta elektrik mevcut mu? 48 | 0,75 0,44 0,00 1,00

Barmakta temiz su kaynagi (¢cesme vb.) | 48 | 1,00 0,00 1,00 1,00

mevcut mu?

Su kaynagiyla ilgili (kuyu, gol vb.) 48 | 0,88 0,33 0,00 1,00

analiz yaptirtyor mu?

Barmak zemini uygun 6zellikte mi? 48 | 0,88 0,33 0,00 1,00

(yapist ve temizligi)

Giibreyi dokecegi uygun alan ya da 48 | 0,88 0,33 0,00 1,00

giibre ¢ukuru var mi1?

Glibreyi diizenli olarak temizliyor mu? | 48 | 0,83 0,38 0,00 1,00

Barinak yagmur ve sele karsi dayanikli | 48 | 1,00 0,00 1,00 1,00

mi?

Barak firtinaya karsi dayanikli mi? 48 | 1,00 0,00 1,00 1,00

Barinakta sicaga karsi izolasyon 48 |1 0,25 0,44 0,00 1,00

yapilmig mi1?

Barinak igerisi ile barinak disindaki 48 | 0,88 0,33 0,00 1,00

gezinme veya dinlenme alani yeterli

mi?

Suluk ve yemlik sayis1 yeterli mi? 48 | 0,94 0,24 0,00 1,00

Altlik (yataklik) temiz ve kuru mu? 48 | 0,94 0,25 0,00 1,00

Barinak igerisinde hayvan refahini 48 | 0,92 0,28 0,00 1,00

olumsuz etkileyecek unsurlar mevcut

mu? (gereksiz veya kesici delici alet

ekipman vh.)




EK 2

HAYVANLAR VE HAYVAN REFAHI GRUPLARININ OLUSTURULMASINDA
KULLANILAN OZELLIKLER

Tamami “Evet” cevabi olan secenekler gruplamada kullanilmamistir.

Hayvanlar ve Hayvan Refahi n | Ortalama Sstzg(rfgt Min Max
Genel olarak kondisyonlar1 yeterli mi? 48 0,88 0,33 0,00 1,00
Hayvanlarda iltihapli apseler meveut mu? | 48 0,77 0,42 0,00 1,00
Hayvanlarda g6z veya burun akintist var

1 48 0,98 0,14 0,00 1,00
Hayvanlarda tirnak sorunlar1 var mi? 48 0,90 0,31 0,00 1,00
Hayvanlarda agiz ve meme bas1 yaralar1

var mi? 48 0,98 0,14 0,00 1,00
Siiriide yarali, agresif davranighi veya

huzursuz hayvanlar mevcut mu? £ 0,73 0,45 0,00 1,00
Kil ve yapagilari temiz ve saglikli

obriiniiyor mu? 48 0,94 0,24 0,00 1,00

EK3

HAYVAN BESLEME GRUPLARININ OLUSTURULMASINDA KULLANILAN
OZELLIKLER

Tamami “Evet” cevabi olan secenekler gruplamada kullanilmamaistir.

Hayvan Besleme n Ortalama Standart Min Max
Sapma

Isletmede yeterli kesif ve kaba yem

kaynagi mevcut mu? 48 0,94 0,24 0,00 1,00
Hayvanlarin 6niinde yalama tas1 veya

yalama tuzu mevcut mu? 48 0,94 0,24 0,00 1,00
Asim dncesi ek yemleme (flushing)

yaivor mu? 48| 0,69 0,47 000 | 100
Hayvanlarin 6nlerinde siirekli temiz su ve

kaliteli kaba yem mevcut mu? 48 1,00 0,00 1,00 1,00
Merada 8 saatten az mu kaliyor? 48 0,33 0,48 0,00 1,00




EK4

SAGLIK KORUMA UYGULAMALARI GRUPLARININ OLUSTURULMASINDA

KULLANILAN OZELLIKLER
Tamami “Evet” cevabi olan secenekler gruplamada kullanilmamistir.
Saglik Koruma Uygulamalari n | Ortalama Standart Min Max
Sapma

Sap, veba gibi zorunlu asilar eksiksiz 48 0,94 0.24 0,00 1,00
yaptirtyor mu?
Brusella asisini diizenli olarak 48 1,00 0,00 1,00 1,00
yaptirtyor mu?
EPtere‘Fokseml (zehirlenme,) agilarini 48 1,00 0,00 1,00 1,00
diizenli olarak yaptirtyor mu?
Agalaksi (siitkesen) asisini diizenli 48 0,94 0.24 0,00 1,00
olarak yaptirtyor mu?
I¢ ve dis parazit miicadelesini diizenli 48 0,94 0.24 0,00 1,00
olarak yaptirtyor mu?
Vitamin ve mineral takviyesi yapryor
mu? (ademin, depomin vb.) Fro g Uy 0.00 1,00
Kuzu ve oglaklarda beyaz kas
hastaligina kars1 yeldif vb. uygulamalar | 48 1,00 0,00 1,00 1,00
yapiyor mu?
Septisemi serumu kullantyor mu? 48 0,88 0,33 0,00 1,00
Farkli dénemlerde bariak
dezenfeksiyonu (kireg, dezen vb.) 48 0,88 0,33 0,00 1,00
yapiyor mu?
Barinak ve gevre51Pde sinek, fare vb. 48 0,58 0,50 0,00 1,00
zararlilara kars1 miicadele yapiryor mu?
Dogum sonrasi gdbek kordonuna
antiseptik (tentiirdiyot) uygulamasi 48 0,40 0,49 0,00 1,00
yapiyor mu?
Yaptig1 tedavi ya da saglik koruma 48 0.85 0.36 0,00 1,00
uygulamalarini kayda aliyor mu?




EKS

SUT VE SAGIM HiJYENi GRUPLARININ OLUSTURULMASINDA
KULLANILAN OZELLIiKLER

Tamami “Evet” cevabi olan secenekler gruplamada kullanilmamistir.

Siit ve Sagim Hijyeni n Ortalama Standart Min Max
Sapma

Kag sagim yapiyorsunuz? 48 2,00 0,00 2,00 2,00

Oglaklamadan ne kadar sonra sagima 48 31,04 2897 1,00 90,00

bagliyorsunuz?

Oglak emerken de sagryor musunuz? 48 0,92 0,28 0,00 1,00

Sagim yontemi nedir?

Makinali sagim 48 0,75 0,44 0,00 1,00

Elle sagim

Sag}m.makmasml ne siklikta 48 0,67 0,48 0,00 1,00

temizliyorsunuz?

:Ts]f;mede ayr1 bir sagim bolmesi mevcut 48 0,88 0,33 0,00 1,00

ISrfllig‘;mdan Once sagim yeri temizleniyor 48 0,81 0,39 0,00 1,00

Isl?tmede slit sogutma tanki ya da 48 0,06 0,24 0,00 1,00

sogutucu mevcut mu?

Sagimdan 6nce eller yikaniyor mu? 48 1,00 0,00 1,00 1,00

rSnalljg’)lmdan once meme baslar1 yikaniyor 48 0,13 0,33 0,00 1,00

Sagima baglamadan 6n sagim yapiliyor 48 0,08 0,28 0,00 1,00

mu? (Siitteki degisikligi takip icin)

Uretici sagim aninda siite toz, sinek,
diski ya da idrar gibi maddelerin 48 0,69 0,47 0,00 1,00
bulagmasini engelleyebiliyor mu?

Sagilan siit siizme islemine tabi

tutuluyor mu? 48 0,94 0,24 0,00 1,00

Sagimdan sonra siit kaplar1 ya da sagim

makinasi dezenfekte ediliyor mu? 48 0,94 0,24 0,00 1,00

Siit sagildiktan sonra agilda ya da

yemlerin oldugu yerde bekletiliyor mu? 48 0,79 041 0,00 1,00

Sagilan siit mandiraya satilana dek

isletmede ne kadar bekletiliyor? 48 0,69 0.47 0,00 1,00

Sagimda hayvanlar herhangi bir
siralamaya tabi tutuluyor mu? (Hasta ve
problemli hayvanlar sona birakiliyor
mu?)

48 0,52 0,50 0,00 1,00

Siitte kalint1 birakacak ilag veya asi
uygulamasi yapilan hayvanlarin siitleri
uygun siirelerde kullanilmamak {izere
ayriltyor mu?

48 0,77 0,42 0,00 1,00

Sagimdan sonra meme baslarinin
dezenfekte edilmesi gibi meme hijyenini
koruma adina uygulamalar yapiliyor
mu?

48 0,42 0,50 0,00 1,00




SUT VE SAGIM HIJYENI GRUPLARININ OLUSTURULMASINDA
KULLANILAN OZELLIKLER (Devami)

.. - T Standart .
Siit ve Sagim Hijyeni n Ortalama Sapma Min Max
S.aglmln l}c?r giin ayn1 saatte yapilmasina 48 1,00 0,00 1,00 1,00
dikkat ediliyor mu?
Sagimdan sonra yemleme (kaba/kesif) 48 0,44 0,50 0,00 1,00
yapiliyor mu?

EK6

BARINAK KOSULLARININ GRUPLANDIRILMASI SONUCU ELDE EDILEN

GRUP ORTALAMALARI

Barmak Kosullari 1 2 3
Barinakta hasta hayvan bélmesi mevcut mu? 1,00 | 1,00 | 0,32
Barinakta elektrik mevcut mu? 0,67 | 1,00 | 0,59
Su kaynagiyla ilgili (kuyu, gol vb.) analiz yaptiriyor mu? 1,00 | 1,00 | 0,73
Barinak zemini uygun 6zellikte mi? (yapisi ve temizligi) 1,00 | 1,00 | 0,73
Giibreyi dokecegi uygun alan ya da giibre ¢ukuru var m1? 1,00 | 1,00 | 0,73
Glibreyi diizenli olarak temizliyor mu? 1,00 | 1,00 | 0,64
Barinakta sicaga kars1 izolasyon yapilmis m1? 1,00 | 0,00 | 0,14
Barmak igerisi ile barinak disindaki gezinme veya dinlenme alani yeterli
mi? 1,00 | 0,82 | 0,86
Suluk ve yemlik sayis1 yeterli mi? 1,00 | 1,00 | 0,86
Altlik (yataklik) temiz ve kuru mu? 1,00 | 1,00 | 0,86
Barmnak igerisinde hayvan refahini olumsuz etkileyecek unsurlar mevcut
mu? (gereksiz veya kesici delici alet ekipman vb.) 1,00 | 1,00 | 0,82
EK7
HAYVAN VE REFAHI KOSULLARINA AIT GRUPLANDIRMALARIN
OLUSTURULMASINDA KULLANILAN ORTALAMALAR
Hayvan ve Refahi Kosullar: 1 2 3
Genel olarak kondisyonlar1 yeterli mi? 1,00 0,50 1,00
Hayvanlarda iltihapli apseler mevcut mu? 0,29 0,50 1,00
Hayvanlarda g6z veya burun akintist var m1? 1,00 0,92 1,00
Hayvanlarda tirnak sorunlari var m1? 0,43 1,00 0,96
Hayvanlarda agiz ve meme bas1 yaralart var m1? 1,00 0,92 1,00
Siiriide yarali, agresif davranigli veya huzursuz hayvanlar mevcut mu? 0,00 0,50 1,00
Kil ve yapagilar temiz ve saglikli goriiniiyor mu? 0,57 1,00 1,00




EK 8

HAYVAN BESLEME UYGULAMALARINA AIT GRUPLANDIRMALARIN
OLUSTURULMASINDA KULLANILAN ORTALAMALAR

Hayvan Besleme 1 2 3
Isletmede yeterli kesif ve kaba yem kaynagi mevcut mu? 1,00 0,86 1,00
Hayvanlarin 6niinde yalama tas1 veya yalama tuzu mevecut mu? 1,00 0,86 1,00
Asim o6ncesi ek yemleme (flushing) yapiliyor mu? 1,00 1,00 0,00
Merada 8 saatten az mi1 kaliyor?
8 saatten fazla 1,00 0,00 0,33
8 saatten az
EK9
SAGLIK KORUMA UYGULAMALARINA LISKIN GRUPLANDIRMA
BILESENLERINE AIT ORTALAMALAR
Saghk Koruma Uygulamalarina 1 2 3
o E 0
Sap, veba gibi zorunlu asilar1 eksiksiz yaptirtyor mu? 1,00 0,86 | 1,00
- " 9
Agalaksi (siitkesen) agisini diizenli olarak yaptirtyor mu? 1,00 0,86 | 1,00
> . . . . .. . 17
I¢ ve dis parazit miicadelesini diizenli olarak yaptiriyor mu? 1,00 1,00 | 1,00
Vitamin ve mineral takviyesi yaptyor mu? (ademin, depomin vb.) 0,45 0,86 | 1,00
Kuzu ve oglaklarda beyaz kas hastaligina kars1 yeldif vb.
uygulamalar yapiyor mu? 0,73 0,86 | 1,00
N 0

Septisemi serumu kullantyor mu? 0,45 1,00 | 1,00
Farkli donemlerde barmak dezenfeksiyonu (kireg, dezen vb.) yapiyor
mu? 0,00 0,57 | 1,00
Barinak ve ¢evresinde sinek, fare vb. zararlilara karsi miicadele
yapiyor mu? 0,00 0,90 | 0,00
Dogum sonrasi gobek kordonuna antiseptik (tentiirdiyot) uygulamasi
yapiyor mu? 0,64 0,86 | 1,00

- . ~ ?
Yaptigi tedavi ya da saglik koruma uygulamalarini kayda aliyor mu? 1,00 0,86 | 1,00

\



EK 10

SUT VE SAGIM HiJYENi KONUSUNDA GRUPLANDIRMA BiLESENLERINE

AIT ORTALAMALAR
Siit ve Sagim Hijyeni 1 2 3
Oglak emerken de sagiyor musunuz? 0.97 10 0.75
Sagim yontemi nedir?
Makinali sagim
Elle sagim 1,00 1,00 0,00
Sagim makinasini ne siklikta temizliyorsunuz?
Haftada 2’den ¢ok
Haftada 2’denaz | 1,00 | 0,80 | 0,00
Isletmede ayr1 bir sagim bdlmesi mevcut mu? 100 | 1.00 | 050
Sagimdan 6nce sagim yeri temizleniyor mi? 100 | 1.00 | 025
Isletmede siit sogutma tank1 ya da sogutucu mevcut mu? 000 | 015 | 000
Sagimdan 6nce meme baslar1 yikaniyor mu? 000 | 030 | 000
Sagima baslamadan 6n sagim yapiliyor mu? (Siitteki degisikligi takip igin) 006 | 0.15 | 0.00
Uretici sagim aninda siite toz, sinek, disk1 ya da idrar gibi maddelerin
bulagsmasini engelleyebiliyor mu? 0,81 | 0,85 | 0,25
Sagilan siit siizme islemine tabi tutuluyor mu? 100 | 100 | 075
Sagimdan sonra siit kaplar1 ya da sagim makinasi dezenfekte ediliyor mu? 081 | 100 | 100
Siit sagildiktan sonra agilda ya da yemlerin oldugu yerde bekletiliyor mu? 063 | 080 | 1.00
Sagilan siit mandiraya satilana dek isletmede ne kadar bekletiliyor?
2 saate kadar
2 saatten uzun | 0,69 | 0,80 | 0,50
Sagimda hayvanlar herhangi bir siralamaya tabi tutuluyor mu? (Hasta ve
problemli hayvanlar sona birakiliyor mu?) 1,00 | 0,45 0,0
Siitte kalint1 birakacak ilag veya as1 uygulamasi yapilan hayvanlarin siitleri
uygun siirelerde kullanilmamak iizere ayriliyor mu? 0,63 | 0,90 | 0,75
Sagimdan sonra meme baslarinin dezenfekte edilmesi gibi meme hijyenini
koruma adina uygulamalar yapiliyor mu? 0,00 | 1,00 | 0,00
Sagimdan sonra yemleme (kaba/kesif) yapiliyor mu? 056 | 015 | 075

Vi



